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Tapa de Aluminio 24 cm com Asa Inox para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP112324 Modelo: P112324

Marca: Pujadas EAN: 8421661012348

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P112324

EAN 8421661012348
Diametro 21-30 cm
Material Aluminio

Descricao Resumida



Tapa de aluminio de 24 cm para panelas e tachos profissionais. Com asa ergonémica

em aco inoxidavel, bordos refor¢cados e acabamento polido para durabilidade e higiene.

Descricao Completa

Esta tapa de 24 cm de diametro, fabricada em aluminio de alta resisténcia, é essencial para otimizar
a confecdo em cozinhas profissionais, retendo calor e humidade. Os seus bordos reforgcados e asa
ergondémica em aco inoxidavel garantem durabilidade e manuseamento seguro.

Tapa de Aluminio — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Diametro 24 cm

Material Corpo Aluminio (99.5%)
Material Asa Aco Inoxidavel
Largura 26 cm
Profundidade 26 cm

Altura 7cm

Peso 0.31 kg

Bordos Reforcados
Acabamento Polido

AplicacOes Profissionais

Esta tapa de aluminio é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo restaurantes de
cozinha tradicional portuguesa, hamburgarias, snack-bares, cantinas escolares e empresariais, e
cozinhas de hotelaria. E perfeita para panelas e tachos de 24 cm, ajudando a manter a temperatura e
a humidade durante a confec¢do de guisados, sopas, molhos e outros pratos que exigem cozinhados
lentos e uniformes.



Tapa de Aluminio — Principais Vantagens

o **Eficiéncia Energética:** Retém o calor e recicla a condensacao, reduzindo os tempos de
confecdo e o consumo de energia.

e **Durabilidade Superior:** Fabricada em aluminio extra forte com bordos refor¢ados, resiste a
amolgadelas e deformagf8es em ambientes de uso intensivo.

e **Hijgiene Otimizada:** O acabamento polido facilita a limpeza e ajuda a prevenir o
crescimento bacteriano, essencial em cozinhas profissionais.

e **Manuseamento Seguro:** A asa ergondmica em ac¢o inoxidavel isolado permanece fria ao
toque, proporcionando um agarre confortavel e seguro.

o **\/ersatilidade:** Compativel com panelas e tachos de 24 cm, tornando-a um acessorio
indispensavel para diversas preparacdes culinérias.



