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Grelhador de Contacto Elétrico Grande Placas Caneladas 2200W

Informacoes do Produto

SKU: PJP15005 Modelo: P15005

Marca: Pujadas EAN: 8712591146877

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P15005

EAN 8712591146877
Energia Elétrico
Instalac&o De Bancada

Poténcia Até 3 kW



Descricao Resumida

Grelhador de contacto elétrico com placas caneladas em ferro fundido, corpo em ago

inoxidavel 18/10 e termostato até 300°C. Poténcia de 2200W para uso profissional.

Descricao Completa

Este grelhador de contacto elétrico, com placas caneladas em ferro fundido, é ideal para a confecao
rapida e eficiente de uma variedade de alimentos em cozinhas profissionais.

Grelhador de Contacto — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10

Cor Metalico

Largura 400 mm

Profundidade 310 mm

Altura 210 mm

Peso 18.33 kg

Frequéncia 50/60 Hz

Voltagem 230V

Poténcia 2200 W

Temperatura Maxima 300 °C

Tipo de Placas Caneladas (superior e inferior)
Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

AplicacBes Profissionais

Ideal para snack-bares, hamburgarias, roulotes, food trucks, cafés com cozinha, e restaurantes de
bairro que necessitam de um equipamento robusto para grelhar rapidamente sanduiches, paninis,



carnes e vegetais.

Grelhador de Contacto — Principais Vantagens

Termostato ajustavel até 300 °C para um controlo preciso da temperatura.

resisténcia ao uso intensivo.

higiene.

Luzes indicadoras que informam o estado de funcionamento do equipamento.

Inclui escova metdlica para uma manutencéao eficiente das placas caneladas.

Qual atemperatura maxima que este grelhador atinge?

Este grelhador de contacto atinge uma temperatura maxima de 300 °C, permitindo uma
confecao rapida e eficaz de diversos alimentos.

Quetipo de alimentos posso preparar neste grelhador ?

E versatil para grelhar paninis, sanduiches, peitos de frango, hamburgueres, quesadillas e
outros alimentos que beneficiem do contacto direto com placas caneladas.

Como éfeita a limpeza das placas caneladas?

As placas de ferro fundido sao duraveis e faceis de limpar. O equipamento inclui uma escova
metalica para auxiliar na remocéo de residuos, e a bandeja de recolha de gorduras simplifica a

manutencao.

Este equipamento é adequado para uso intensivo?

Sim, a sua construcdo em aco inoxidavel 18/10 e placas de ferro fundido confere-lhe robustez e
durabilidade, tornando-o apto para a alta demanda de cozinhas profissionais.

E necessario algum tipo deinstalacio especial para este grelhador ?

N&o, este grelhador é fornecido montado e pronto a ligar a uma tomada elétrica padrdo de
230V, sendo de facil instalacdo em qualquer bancada de cozinha profissional. 2

Construcao robusta em aco inoxidavel 18/10 e placas de ferro fundido para durabilidade e

Bandeja de recolha de gorduras e rebordo anti-salpicos para facilitar a limpeza e manter a



