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Cubeta Gastronorm GN 1/3 65mm Transparente 2.35L

Informacoes do Produto

SKU: PJP1306BF Modelo: P1306BF

Marca: Pujadas EAN: 8421661130684

Imagens do Produto
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Marca Pujadas
Modelo P1306BF

EAN 8421661130684
Capacidade (L) 26-50 L

Cor Transparente

Formato GN GN1/3



Perfurado Nao

Descricao Resumida

Cubeta Gastronorm GN 1/3 de 65mm, fabricada em copolimero sem BPA e
transparente. ldeal para armazenamento seguro de alimentos, suporta temperaturas de
-40°C a 90°C.

Descricao Completa

Esta cubeta Gastronorm GN 1/3, com 65 mm de profundidade, é fabricada em copolimero sem
Bisfenol-A (BPA), garantindo a seguranca alimentar e a resisténcia a impactos em ambientes de

cozinha profissional.

Cubeta Gastronorm — Caracteristicas Técnicas

Material Copolimero sem BPA
Cor Transparente
Dimensdes (L x Px A) 325 x 176 x 65 mm
Capacidade 2.35L

Peso 0.3 kg

Temperatura de Operacdo -40°C a 90°C

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para a organizacdo e armazenamento seguro de alimentos em diversas cozinhas profissionais.
Perfeita para frigorificos, congeladores e despensas em restaurantes de bairro, snack-bares,
cantinas escolares, pastelarias com confecao, e roulotes. A sua transparéncia facilita a identificacdo
rapida do conteldo, otimizando a gestdo de stocks e a preparacdo de ementas em qualquer

estabelecimento.

Cubeta Gastronorm — Principais Vantagens



e Fabricada em copolimero resistente a impactos, garantindo durabilidade e longevidade em

ambientes de uso intensivo.

e Totalmente isenta de Bisfenol-A (BPA), assegurando a maxima seguranca alimentar e a ndo

contaminacao dos produtos.

¢ Design transparente que permite uma visualizacdo imediata do conteldo, agilizando o trabalho

e reduzindo o desperdicio.

e Ampla gama de temperatura de operacdo (-40°C a 90°C), adequada para congelacéo,

refrigeracdo e armazenamento a temperatura ambiente.

e Compatibilidade com o sistema Gastronorm, facilitando a integracdo em equipamentos e

sistemas de armazenamento existentes na sua cozinha.

Qual a capacidade exata desta cubeta Gastronorm e as suas dimensdes?

Esta cubeta Gastronorm GN 1/3 possui uma capacidade de 2.35 litros e dimensdes de 325 mm
de largura, 176 mm de profundidade e 65 mm de altura.

Posso utilizar esta cubeta em ambientes de refrigeracdo e congelacdo?

Sim, esta cubeta € projetada para operar numa ampla gama de temperaturas, de -40°C a 90°C,
sendo perfeitamente adequada para uso em frigorificos, congeladores e banhos-maria.

O material desta cubeta € segur o para contacto direto com alimentos?

Sim, a cubeta é fabricada em copolimero de alta qualidade, totalmente isento de Bisfenol-A
(BPA), garantindo a maxima seguranca e higiene no contacto direto com qualquer tipo de
alimento.

Qual a principal vantagem do material transparente?

O design transparente permite uma visualizacdo imediata do conteddo da cubeta, o que otimiza
a gestdo de stocks, acelera a identificacdo de ingredientes e reduz o tempo de preparacédo na

sua cozinha profissional.

Esta cubeta é compativel com outros equipamentos Gastronorm?

Sim, por ser uma cubeta de tamanho Gastronorm GN 1/3, é totalmente compativel com a
maioria dos equipamentos de cozinha profissional que utilizam este padrdo, como banhos?
maria, carrinhos de transporte e expositores refrigerados.



