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Acesso rapido
ao produto

Tabuleiro de Sushi em Bambu 27x28 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP100512 Modelo: P100512

Marca: Pujadas EAN: 8421661005128

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P100512

EAN 8421661005128

Cor Castanho

Material Bambu

Descricao Resumida



Tabuleiro de apresentação em bambu natural, ideal para sushi e sashimi. Dimensões

de 27x28 cm, leve e resistente para uso profissional em serviço de mesa.

Descricao Completa

Este tabuleiro de sushi em bambu natural é ideal para a apresentação elegante de peças de sushi e

sashimi, realçando a estética dos pratos em ambientes profissionais.

Tabuleiro Sushi — Características Técnicas

Material Bambu

Cor Bambu Natural

Largura 270 mm

Profundidade 280 mm

Altura 30 mm

Peso 0.53 kg

Aplicações Profissionais

Este tabuleiro é uma solução versátil para a apresentação de alimentos em diversos

estabelecimentos. É ideal para restaurantes japoneses, sushi bars, hotéis com serviço de buffet ou à

la carte, empresas de catering e até mesmo para tascas e snack-bares que pretendam elevar a

apresentação de petiscos ou entradas. A sua estética natural complementa qualquer ambiente,

desde o mais tradicional ao mais moderno.

Bambu — Principais Vantagens

A utilização de bambu confere a este tabuleiro várias vantagens. É um material leve, o que facilita o

manuseamento e transporte, e é reconhecido pela sua durabilidade e resistência ao uso contínuo em

ambientes profissionais. A sua superfície lisa permite uma limpeza rápida e eficiente, essencial para

manter os padrões de higiene exigidos. Além disso, o bambu oferece uma estética natural e

sofisticada, que valoriza a apresentação dos pratos e a experiência do cliente.

Como devo limpar e manter o tabuleiro de bambu?
?



Para limpar o tabuleiro, utilize um pano húmido com detergente suave e seque imediatamente.

Evite imersão prolongada em água e não utilize máquina de lavar louça para preservar a

integridade do bambu.

Sim, o tabuleiro de bambu é seguro para contacto direto com alimentos, sendo ideal para a

apresentação de sushi, sashimi e outros pratos que não necessitem de aquecimento.

Este tabuleiro é adequado para contacto direto com alimentos?

?

Com os cuidados adequados, este tabuleiro de bambu oferece uma excelente durabilidade,

resistindo ao uso intensivo diário em restaurantes e estabelecimentos de hotelaria.

Qual a durabilidade esperada deste tabuleiro em ambiente profissional?

?

Sim, a sua versatilidade permite a apresentação de uma vasta gama de alimentos, como

entradas, petiscos, queijos, enchidos ou sobremesas, adaptando-se a diferentes ementas e

conceitos.

Pode ser utilizado para servir outros tipos de alimentos além de sushi?

?

O bambu é naturalmente resistente a manchas e não retém odores facilmente, desde que seja

limpo e seco corretamente após cada utilização, garantindo a higiene e frescura da

apresentação.

É resistente a manchas ou odores?

?


