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Disco Ondulado 5mm para Cortadores Profissionais de Legumes

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00258 Modelo: 27070W

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075240095

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Robot Coupe
Modelo 27070W

EAN 3665075240095
Tipo Cortadora

Descricao Resumida



Disco ondulado de 5mm para corte preciso e estético de legumes e frutas. Compativel

com modelos especificos de cortadores profissionais, otimiza a produgcdo em cozinhas.

Descricao Completa

Este disco ondulado de 5mm é um acessoério essencial para equipamentos de preparacao dinamica,
concebido para cortar legumes e frutas com precisdo e um acabamento estético em cozinhas

profissionais.

Caracteristicas Técnicas

TipodeCorte Ondulado

Espessurade Corte 5 mm

Modelos R 502, R 502 V.V., R 652, R652 V.V., CL 50,

Compatibilidade
CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60, CL 50 Gourmet

Aplicacéo Preparacdo dinadmica de legumes e frutas

Aplicacbes Profissionais

Este disco é indispensavel em restaurantes de cozinha tradicional e moderna, cantinas escolares e
empresariais, pastelarias, e servicos de catering que procuram otimizar a apresentacao e a eficiéncia
no corte de legumes e frutas para saladas, guarnicdes e decoragoes.

Disco Ondulado 5mm — Principais Vantagens
e Cortes consistentes e visualmente apelativos, elevando a apresentacao dos pratos.
e Construcdo robusta para uma longa vida util em ambientes de alta exigéncia.

e Facil e rapida substituicdo, minimizando o tempo de inatividade do equipamento.
e Aumenta a produtividade na preparacdo de grandes volumes de alimentos.

Este disco € compativel com todos os cortador es profissionais?

N&o, este disco ondulado de 5mm é especificamente compativel com os modelos R 502, R 502
V.V, R 652, R652 V.V., CL 50, CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60 e CL 50 Gourmet. ?



Qual o material defabrico do disco?

Embora ndo especificado, estes discos sédo geralmente fabricados em aco inoxidavel de alta
qualidade, garantindo durabilidade e higiene para uso alimentar profissional.

Como devo limpar e manter o disco?

Recomenda-se a limpeza imediata ap0s cada utilizagdo com agua e detergente neutro, seguida
de secagem completa. Evite produtos abrasivos para preservar o fio de corte.

Quetipo de alimentos posso cortar com este disco ondulado de 5mm?

E ideal para cortar uma vasta gama de legumes e frutas, como batatas, cenouras, pepinos,
magas, entre outros, criando um efeito ondulado estético.

Existem outras espessur as de cor te ondulado disponiveis?

Este produto especifico € um disco ondulado de 5mm. Para outras espessuras ou tipos de
corte, devera consultar o nosso catélogo de acessorios para cortadores profissionais.



