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Molde Savarin 22 cm em Aco para Pastelaria Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP708022 Modelo: P708022

Marca: Pujadas EAN: 8421661708227

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P708022

EAN 8421661708227
Cor Cinzento
Didmetro 21-30 cm
Material Aco

Descricao Resumida



Molde Savarin de 22 cm em ago robusto, ideal para pastelaria profissional. Garante

aguecimento uniforme, facil desmoldagem e limpeza rapida.

Descricao Completa

Este molde Savarin de 22 cm, fabricado em ago robusto, é essencial para a confecdo de sobremesas
e preparacbes salgadas em cozinhas profissionais, garantindo durabilidade e resultados
consistentes.

Molde Savarin — Caracteristicas Técnicas

Material Aco

Cor Cinzento
Diametro 22 cm
Largura 22 cm
Profundidade 22 cm
Altura 4.5cm
Peso 0.24 kg

AplicacOes Profissionais

Este molde é ideal para pastelarias, padarias com secc¢éo de confecao, restaurantes com producao
propria de sobremesas, hotéis, e servicos de catering. A sua versatilidade permite a criagdo de
tartes, quiches, mini tartes de queijo e outras preparacdes de pastelaria ou salgadas, adaptando-se a
diversas ementas e conceitos de cozinha profissional.

Molde Savarin — Principais Vantagens

Fabricado em aco resistente, este molde garante uma longa vida Gtil e um aquecimento uniforme,
essencial para resultados de confecdo consistentes. O seu interior liso facilita a desmoldagem das
preparacdes e simplifica o processo de limpeza, otimizando o tempo na cozinha. E uma ferramenta
fivel para chefs e pasteleiros que procuram precisao e eficiéncia.



