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Concha Monobloco Aco Inoxidavel 0.42L - 36 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP301212 Modelo: P301212

Marca: Pujadas EAN: 8421661301220

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P301212

EAN 8421661301220
Capacidade (L) 26-50 L
Material Inox

Cor Metalico



Diametro Até 20 cm

Descricao Resumida

Concha monobloco de 36 cm em aco inoxidavel com taca de 0.42 L, ideal para servir

sopas e molhos. Design higiénico e cabo longo para manuseamento confortavel.

Descricao Completa

Esta concha monobloco de 36 cm em aco inoxidavel, com uma taca de 0.42 litros, € uma ferramenta
essencial para o servico de mesa e preparacédo em cozinhas profissionais.

Concha de Servir — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Capacidade 0.42L
Comprimento Total 36 cm
Didmetro da Taga 12 cm

Altura 11cm

Peso 0.34 kg
Material Aco inoxidavel
Cor Metalico
Construcéo Monobloco

Aplicacbes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, cantinas, hotéis e servicos de catering, esta concha é
perfeita para servir sopas, molhos, guisados e outros pratos em grandes quantidades. Adequada
também para snack-bares e pastelarias com servico de refeicdes.



Concha de Servigo — Principais Vantagens

Construgcdo monobloco em aco inoxidavel para maxima higiene e facil limpeza.

Cabo longo de 36 cm que oferece excelente alcance e manuseamento confortavel.

Marcacao de capacidade na extremidade do cabo para identificacao rapida.

Gancho integrado para arrumacao suspensa, otimizando o espaco na cozinha.

Material robusto que garante durabilidade e resisténcia a corroséo.

Qual a capacidade desta concha de servir?

Esta concha possui uma taca com capacidade de 0.42 litros, ideal para por¢des controladas em
gualquer servigo de refeigdes.

O design monobloco facilita a limpeza?

Sim, o design monobloco em aco inoxidavel elimina unides e fendas, tornando a limpeza muito

mais facil e garantindo uma higiene superior, fundamental em cozinhas profissionais.

Posso utilizar esta concha para alimentos quentes?

Sim, o aco inoxidavel de alta qualidade é perfeitamente adequado para o contacto com
alimentos quentes, garantindo durabilidade e seguranca em ambientes de restauragao.

Quais as dimensdes principais da concha?

A concha tem um comprimento total de 36 cm. A taca possui um diametro de 12 cm e uma
altura de 11 cm, ideal para servir por¢cdes adequadas.

Existe uma quantidade minima para encomenda deste produto?

Sim, para este modelo de concha, a quantidade minima para encomenda é de 10 unidades.



