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Cedazo de Ac¢o Inoxidavel @30cm, Malha 0.71mm

Informacoes do Produto

SKU: PJP350530 Modelo: P350530

Marca: Pujadas EAN: 8421661350181

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P350530

EAN 8421661350181
Diametro 21-30 cm
Material Inox

Descricao Resumida



Cedazo profissional em aco inoxidavel com 30cm de didmetro e malha de 0.71mm.

Ideal para peneirar e arejar ingredientes, garantindo prepara¢gées sem grumos.

Descricao Completa

Este cedazo de aco inoxidavel com 30 cm de didametro e malha de 0.71mm ¢é essencial para refinar
ingredientes secos, garantindo texturas uniformes e sem grumos em qualquer cozinha profissional.

Cedazo — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Aco inoxidavel
Didmetro 300 mm
Altura 80 mm
Tamanho da Malha 0.71 mm

Peso 0.32 kg
Quantidade M inima de Encomenda 6 unidades

Aplicacdes Profissionais

Este cedazo é uma ferramenta indispensavel em pastelarias, padarias, restaurantes de cozinha
tradicional e moderna, cantinas, e servigos de catering, onde a precisdo na preparacdo de massas,
molhos e bases é crucial.

Cedazo — Principais Vantagens

A construcao robusta em aco inoxidavel garante durabilidade e resisténcia a corroséo, ideal para uso
intensivo. A malha fina de 0.71mm permite uma peneiracdo eficaz, eliminando grumos e arejando
ingredientes para resultados mais leves. O design simples facilita a limpeza e manutencéo,
otimizando a higiene na area de preparacao.

Qual o material defabrico deste cedazo?



Este cedazo é fabricado integralmente em aco inoxidavel, garantindo durabilidade e resisténcia
a corrosao para uso profissional.

Qual o diametro do cedazo?

O cedazo possui um diametro de 300 mm, adequado para manusear diversas quantidades de
ingredientes em cozinhas profissionais.

Qual o tamanho da malha?

A malha do cedazo tem uma abertura de 0.71 mm, ideal para peneirar finamente e eliminar
grumos de farinhas, aclcares e outros pos.

E facil delimpar?

Sim, o design simples e o material em aco inoxidavel tornam este cedazo muito facil de limpar e
higienizar, essencial em qualquer ambiente profissional.

Qual a quantidade minima para encomenda?

A quantidade minima de encomenda para este cedazo é de 6 unidades.



