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Acesso rapido
ao produto

Rejilla GN 2/1 para Arrefecimento com Revestimento Rilsan Branco

Informacoes do Produto

SKU: PJP909221 Modelo: P909221

Marca: Pujadas EAN: 8421661011501

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P909221

EAN 8421661011501

Cor Branco

Material Inox

Descricao Resumida



Rejilla GN 2/1 em aço inoxidável com revestimento Rilsan branco, ideal para arrefecer

produtos de pastelaria e outros alimentos. Garante circulação de ar otimizada.

Descricao Completa

Esta rejilla GN 2/1, fabricada em aço inoxidável com revestimento Rilsan branco, é uma solução

robusta para arrefecer produtos de pastelaria e outros alimentos, garantindo uma circulação de ar

otimizada.

Rejilla GN — Características Técnicas

Material Aço Inoxidável com Revestimento Rilsan

Cor Branco

Largura 650 mm

Profundidade 530 mm

Altura 10 mm

Peso 2.32 kg

Aplicações Profissionais

Esta rejilla é essencial em pastelarias, padarias, restaurantes, cozinhas de catering, snack-bares e

hamburgarias. É ideal para arrefecer pão, bolos, fritos, ou outros alimentos que necessitem de perder

temperatura rapidamente e de forma uniforme após a confeção, evitando a condensação e mantendo

a textura desejada.

Rejilla Arrefecimento — Principais Vantagens

Durabilidade e resistência à corrosão, graças ao revestimento Rilsan branco.

Design com barras cruzadas e espaçamento otimizado para máxima circulação de ar.

Construção robusta em aço inoxidável, adequada para uso intensivo em cozinhas

profissionais.

Facilita o arrefecimento rápido e uniforme dos alimentos, melhorando a qualidade final.

Qual a principal função desta rejilla?
?



A principal função desta rejilla é arrefecer alimentos de forma eficiente, permitindo a máxima

circulação de ar e evitando a acumulação de humidade.

Não, esta rejilla não foi concebida para uso em fornos. É especificamente para arrefecimento e

preparação.

Pode ser utilizada dentro de um forno?

?

Para a limpeza, utilize água morna e detergente neutro. Evite produtos abrasivos que possam

danificar o revestimento Rilsan.

Como deve ser limpa?

?

Sim, sendo uma rejilla GN 2/1, é compatível com os sistemas de tabuleiros e carros de

transporte de formato Gastronorm 2/1.

É compatível com tabuleiros GN?

?

O revestimento Rilsan confere à rejilla uma excelente resistência à corrosão, a produtos

químicos e a impactos, prolongando a sua vida útil e facilitando a higiene.

Qual a vantagem do revestimento Rilsan?

?


