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Acesso rapido
ao produto

Grelha de Forno 600x400 mm em Aço Inoxidável Reforçado

Informacoes do Produto

SKU: PJP909460 Modelo: P909460

Marca: Pujadas EAN: 8421661909464

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P909460

EAN 8421661909464

Material Inox

Descricao Resumida



Grelha de forno profissional em aço inoxidável 600x400 mm, reforçada com varões de 3

mm e barras de 6 mm. Ideal para pastelaria e uso intensivo em cozinhas.

Descricao Completa

Esta grelha de forno em aço inoxidável, com dimensões de 600x400 mm, foi concebida para suportar

uso intensivo em cozinhas profissionais. A sua estrutura reforçada garante durabilidade e

estabilidade, sendo um acessório indispensável para qualquer forno industrial.

Grelha de Forno — Características Técnicas

Material Aço Inoxidável

Largura 600 mm

Profundidade 400 mm

Altura 25 mm

Espessura Varões 3 mm (24 varões)

Espessura Barras Transversais 6 mm (2 barras)

Peso 1.26 kg

Aplicações Profissionais

Esta grelha é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo pastelarias, padarias,

restaurantes de cozinha tradicional, churrasqueiras, hotéis, cantinas escolares e empresariais. A sua

robustez permite o suporte de tabuleiros pesados, assados e produtos de pastelaria, garantindo uma

circulação de ar otimizada no forno.

Grelha de Forno — Principais Vantagens

Construção em aço inoxidável para máxima resistência à corrosão e durabilidade.

Reforço com varões de 3 mm e barras transversais de 6 mm para suportar cargas elevadas.

Acabamento liso que facilita o manuseamento e a limpeza após cada utilização.

Design otimizado para uma excelente circulação de calor, essencial para uma confeção

uniforme.



Compatível com fornos de dimensões standard de 600x400 mm, aumentando a versatilidade

na cozinha.


