
Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

Hotelequip.pt
Rua Empresarial Nº 8A, Zona Industrial Ponte Seca

2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 22/07/2026
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado

na imagem.

Acesso rapido
ao produto

Caçarola Baixa Antiaderente Alumínio Fundido 40 cm 8.6 L

Informacoes do Produto

SKU: PJP144140 Modelo: P144140

Marca: Pujadas EAN: 8421661624800

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P144140

EAN 8421661624800

Capacidade (L) 7–10 L

Diâmetro 31–40 cm

Material Antiaderente



Cor Preto

Descricao Resumida

Caçarola baixa de 40 cm em alumínio fundido com revestimento antiaderente, ideal

para confeção e serviço. Capacidade de 8.6 L, garante distribuição uniforme de calor.

Descricao Completa

Esta caçarola baixa de 40 cm de diâmetro, fabricada em alumínio fundido com revestimento

antiaderente, garante uma distribuição uniforme do calor para confeções eficientes em cozinhas

profissionais. O seu design robusto e sem costuras assegura uma excelente condutividade térmica,

permitindo cozinhar de forma eficaz mesmo a temperaturas mais baixas.

Caçarola Baixa — Características Técnicas

Material Alumínio de fundição

Cor Preto

Largura 495 mm

Profundidade 410 mm

Altura 85 mm

Diâmetro 400 mm

Capacidade 8.6 L

Peso 2.09 kg

Aplicações Profissionais

Esta caçarola baixa é uma ferramenta versátil para diversas cozinhas profissionais, desde

restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, cantinas e refeitórios, a churrasqueiras e

estabelecimentos de catering. É ideal para estufar carnes, preparar guisados, assar legumes ou

confecionar grandes volumes de molhos e arrozes, adaptando-se às exigências de uma produção



contínua e variada.

Caçarola Antiaderente — Principais Vantagens

Distribuição Térmica Superior: O alumínio fundido garante uma condução e retenção de

calor excecionais, cozinhando os alimentos de forma homogénea.

Revestimento Antiaderente: Facilita a confeção com menos gordura e simplifica

significativamente a limpeza após a utilização.

Durabilidade e Robustez: Fabricada numa única peça, sem costuras, oferece uma

resistência elevada ao uso intensivo em ambientes profissionais.

Versatilidade na Cozinha: Adequada para uma vasta gama de técnicas culinárias, desde

assados a estufados e cozinhados a fogo lento.

Eficiência Energética: Permite cozinhar eficazmente mesmo a temperaturas mais baixas,

otimizando o consumo de energia.

Esta caçarola é fabricada em alumínio de fundição de alta qualidade, conhecido pela sua

excelente condutividade e retenção de calor, e possui um revestimento antiaderente.

Qual o material de fabrico desta caçarola?

?

Sim, esta caçarola é adequada para uso em forno, sendo ideal para assar e estufar. Contudo, é

importante considerar a temperatura máxima recomendada para o revestimento antiaderente,

que geralmente não excede os 230°C.

Pode ser utilizada em forno?

?

Graças ao seu revestimento antiaderente, a limpeza é bastante simplificada. Recomenda-se

lavar à mão com água morna e detergente suave, utilizando uma esponja não abrasiva para

preservar a integridade do revestimento.

Como se efetua a limpeza e manutenção?

?

A compatibilidade com fogões de indução não é especificada para este modelo. Geralmente, o

alumínio fundido sem uma base ferromagnética não é compatível com indução. Para fogões a

gás, elétricos ou vitrocerâmica, a compatibilidade é assegurada.

É compatível com fogões de indução?

?

Qual a durabilidade do revestimento antiaderente?

?



A durabilidade do revestimento antiaderente depende do uso e dos cuidados. Com uma

utilização adequada, evitando utensílios metálicos e choques térmicos, e seguindo as

instruções de limpeza, a sua vida útil será prolongada em ambientes profissionais.


