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Espumadeira Monobloc Aco Inoxidavel 140 mm

Informacoes do Produto

SKU: PJP302214 Modelo: P302214

Marca: Pujadas EAN: 8421661302241

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P302214

EAN 8421661302241
Material Madeira

Cor Metalico
Didametro Até 20 cm

Descricao Resumida



Espumadeira monobloc de 140 mm em aco inoxidavel, design de peca Unica para

higiene e facil limpeza. Ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta espumadeira monobloc de 140 mm de diametro é fabricada em acgo inoxidavel, ideal para
operacdes de desnatacdo, coagem e agitacdo em cozinhas profissionais, garantindo durabilidade e
higiene.

Espumadeira — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel
Cor Metalico
Diametro 140 mm
Largura Total 490 mm
Altura 110 mm
Peso 0.29 kg

Aplicacdes Profissionais

Esta espumadeira € um utensilio essencial para qualquer cozinha profissional, desde restaurantes de
bairro e tascas a cantinas escolares, empresariais e hospitalares. E ideal para snack-bares, roulotes
e food trucks que necessitam de um utensilio robusto para desnatacao de caldos, coagem de fritos
ou agitacéo de alimentos em panelas e tachos de grande volume.

Espumadeira — Principais Vantagens

e Higiene Superior: O design monobloco elimina juntas e fendas onde os residuos alimentares
se podem acumular, facilitando a limpeza e manutencéo.

e Durabilidade Elevada: Fabricada em aco inoxidavel, oferece resisténcia a corrosédo e ao uso
intensivo diario em ambientes de cozinha profissional.

e Manuseamento Confortavel: O cabo longo proporciona um alcance adequado e
alavancagem, tornando a utilizacdo mais ergondémica e segura.



Armazenamento Eficiente: Equipada com um gancho na extremidade do cabo, permite
pendurar o utensilio, otimizando o espaco de arrumacao na cozinha.

Versatilidade: Perfeita para desnatagem, coagem, agitacdo e remocdo de alimentos de
liquidos quentes, adaptando-se a diversas tarefas culinérias.



