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Cubeta Gastronorm GN 2/4 150 mm Profundidade Ac¢o Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: PJP241501 Modelo: P241501

Marca: Pujadas EAN: 8421661124157

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P241501

EAN 8421661124157
Formato GN GN2/4

Material Inox

Perfurado N&o

Descricao Resumida



profissionais.

Cubeta Gastronorm GN 2/4 em ago inoxidavel 18/10, com 150 mm de profundidade e

10 L de capacidade. Ideal para conservacdo, confecdo e servico em cozinhas

Descricao Completa

Esta cubeta Gastronorm GN 2/4, com 150 mm de profundidade interna, é fabricada em aco

inoxidavel 18/10, garantindo durabilidade e higiene para uso intensivo em cozinhas profissionais.

Cubeta Gastronorm — Caracteristicas Técnicas

Tipo

Tamanho GN

Profundidade Interna

Material

Capacidade

Dimensdes Externas(C x L x A)

Peso

Sistema

Bordo

Raio

Cubeta Gastronorm

2/4

150 mm

Aco inoxidavel 18/10

0L

530 x 162 x 150 mm

1.18 kg

Anti-entalamento

Reforcado

Pequeno (maior capacidade (util)

Cubeta Gastronorm — AplicacOes Profissionais

Esta cubeta é uma solucao versatil para diversas areas da cozinha profissional, ideal para

conservacao de alimentos, confecdo em fornos ou banhos-maria, transporte seguro e apresentacao

em buffets quentes ou frios. E amplamente utilizada em restaurantes de bairro, cantinas escolares e

empresariais, pastelarias com confecdo, hotéis, servicos de catering e food trucks que exigem

equipamento robusto e higiénico.



Cubeta Gastronorm — Principais Vantagens

Fabricada em aco inoxidavel 18/10, esta cubeta oferece alta resisténcia a corrosdo e suporta
temperaturas elevadas, garantindo um uso intensivo e higiénico. O seu sistema anti-entalamento
evita que as cubetas fiquem presas durante o armazenamento, faciltando a arrumacéo e
melhorando a higiene ao permitir uma secagem mais eficiente. O bordo reforcado, 25% mais
resistente, e o raio pequeno aumentam a durabilidade e a capacidade Util do recipiente.

Qual a principal vantagem do aco inoxidavel 18/10?

O aco inoxidavel 18/10 oferece elevada resisténcia a corrosdo, suporta altas temperaturas e é
facil de limpar, garantindo durabilidade e higiene essenciais em ambientes profissionais.

O quesignifica o sistema anti-entalamento?

O sistema anti-entalamento é um design que impede que as cubetas fiquem presas umas nas
outras quando empilhadas, facilitando o armazenamento, a separacdo e a secagem.

Posso usar esta cubeta em for nos e banhos-maria?

Sim, o aco inoxidavel 18/10 é adequado para suportar altas temperaturas, tornando esta cubeta
ideal para uso em fornos, banhos-maria e outros equipamentos de confegao.

E adequada para buffets quentes e frios?

Sim, a versatilidade do aco inoxidavel 18/10 permite que esta cubeta seja utilizada tanto em
buffets refrigerados para conservacdo como em buffets aquecidos para manter alimentos
guentes.

Qual a capacidade desta cubeta Gastronorm GN 2/4?

Esta cubeta Gastronorm GN 2/4, com 150 mm de profundidade interna, possui uma capacidade
util de 10 litros, adequada para diversas necessidades de armazenamento e servico.



