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Acesso rapido
ao produto

Taça para Amassadeira 19 Litros em Aço Inoxidável

Informacoes do Produto

SKU: PJ40765 Modelo: 40765

Marca: Pujadas EAN: 8421661407656

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo 40765

EAN 8421661407656

Capacidade (L) 16–25 L

Tipo Amassadeira

Cor Metálico



Material Inox

Descricao Resumida

Taça de 19 litros em aço inoxidável para amassadeira profissional. Robusta, com pegas

ergonómicas para manuseamento seguro. Ideal para substituição ou como acessório

extra.

Descricao Completa

Esta taça de 19 litros em aço inoxidável é um acessório robusto para amassadeira, essencial para a

preparação de massas e misturas em cozinhas profissionais.

Taça Amassadeira — Características Técnicas

Capacidade 19 Litros

Material Aço Inoxidável

Altura 290 mm

Diâmetro 357 mm

Cor Metálico

Aplicações Profissionais

Ideal para padarias, pastelarias, pizzarias e cozinhas de restaurantes que produzem pão, massas e

outros produtos de confeção própria. Adequada para cantinas escolares, empresariais e

hospitalares, bem como serviços de catering com elevada produção diária.

Taça Amassadeira — Principais Vantagens

A construção em aço inoxidável garante durabilidade e resistência à corrosão, facilitando a limpeza e

manutenção da higiene. As duas pegas ergonómicas proporcionam um manuseamento seguro e

confortável, mesmo quando a taça está cheia. É um acessório versátil, ideal como substituição ou

para aumentar a capacidade de produção da sua cozinha.



Esta taça é projetada para amassadeiras de 19 litros. Recomenda-se verificar as

especificações da sua amassadeira para garantir a compatibilidade de encaixe e dimensões.

Esta taça é compatível com qualquer amassadeira?

?

O aço inoxidável oferece excelente durabilidade, resistência à corrosão e é um material

higiénico, fácil de limpar e que não reage com os alimentos, sendo ideal para uso em cozinhas

profissionais.

Qual a vantagem do aço inoxidável para uma taça de amassadeira?

?

Sim, a taça está equipada com duas pegas robustas e ergonómicas, desenhadas para

proporcionar um manuseamento seguro e confortável, mesmo quando a taça está com a sua

capacidade máxima.

As pegas são seguras para manusear a taça cheia?

?

Para a limpeza, utilize água morna e detergente neutro. Enxague bem e seque imediatamente

para evitar manchas de água. O aço inoxidável é resistente, mas evite produtos abrasivos que

possam riscar a superfície.

Como devo limpar e manter esta taça?

?

Sim, o aço inoxidável é um material resistente a altas temperaturas, tornando esta taça

adequada para misturar ingredientes quentes sem risco de deformação ou libertação de

substâncias indesejadas.

Posso usar esta taça para misturar ingredientes quentes?

?


