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Panela Reta Aco Inoxidavel 32 cm Inducao Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP290132 Modelo: P290132

Marca: Pujadas EAN: 8421661290326

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P290132

EAN 8421661290326
Diametro 31-40 cm
Material Inox

Descricao Resumida



Panela reta profissional em aco inoxidavel 18/10 com 32 cm de diametro, ideal para

inducgé&o. Design robusto e algas resistentes ao calor para uso intensivo.

Descricao Completa

Esta panela reta profissional, fabricada em aco inoxidavel 18/10, é projetada para alta performance
em cozinhas exigentes. Com 32 cm de diametro, garante durabilidade e eficiéncia na confecéo
diaria.

Panela Reta — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel 18/10

Diametro 32cm

Altura 32cm

Dimensfes Externas (L x Px A) 33.5x44x32cm

T 4.19 kg

Compatibilidade Inducéo, Gas, Elétrico, Vitroceramica
Acabamento Acetinado

Fundo Sandwich (Inox - Aluminio - Inox)
Alcas Aco inoxidavel, resistentes ao calor

Aplicacdes Profissionais

Esta panela reta € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo restaurantes de
cozinha tradicional, cantinas escolares e empresariais, hotéis, empresas de catering, e cozinhas
industriais que requerem utensilios robustos e eficientes para a confecado de grandes volumes de
alimentos.

Panela Reta — Principais Vantagens



Durabilidade Superior: Construcdo em aco inoxidavel 18/10 para resisténcia a corrosédo e

uso intensivo.

Eficiéncia Energética: Fundo sanduiche otimizado para uma distribuicdo uniforme do calor,
reduzindo o consumo de energia.

Seguranca Operacional: Algcas em aco inoxidavel que permanecem resistentes ao calor,
garantindo um manuseamento seguro.
Versatilidade de Uso: Compativel com todos os tipos de fontes de calor, incluindo inducéo,

gas, elétrico e vitroceramica.
Manutencdo Simplificada: Acabamento acetinado que facilita a limpeza e manutencgéo diaria.

Esta panela é adequada para todos os tipos de fogdes?

Sim, a panela possui um fundo sanduiche que a torna compativel com todas as fontes de calor,
incluindo inducéo, gas, elétrico e vitroceramica.

Como devo limpar e manter esta panela?

Recomenda-se a lavagem com agua morna e detergente neutro. O acabamento acetinado
facilita a remocao de residuos, e o aco inoxidavel 18/10 é resistente a manchas. Evite produtos

abrasivos.

E resistente para uso intensivo em cozinhas profissionais?

Absolutamente. Fabricada em aco inoxidavel 18/10, esta panela foi concebida para suportar as
exigéncias diarias de cozinhas profissionais, garantindo durabilidade e desempenho

consistente.

As al¢as aquecem durante a utilizacdo?

As alcas sdo em aco inoxidavel e projetadas para serem resistentes ao calor, minimizando a
transferéncia térmica. Contudo, recomenda-se sempre o uso de luvas de protecdo em
ambientes de cozinha profissional.

Qual a vantagem do fundo sanduiche?

O fundo sanduiche (aco inoxidavel - aluminio - aco inoxidavel) garante uma distribuicdo de
calor mais rapida e uniforme, evitando pontos quentes e otimizando a eficiéncia energética na

confecado dos alimentos.



