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Acesso rapido
ao produto

Estante Polipropileno Azul 655x385mm para Armazenamento

Informacoes do Produto

SKU: PJP7575 Modelo: P7575

Marca: Pujadas EAN: 8421661075756

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P7575

EAN 8421661075756

Cor Azul

Largura (mm) 600–1000 mm

Tipo Estante

Descricao Resumida



Estante modular de polipropileno azul, 655x385mm, ideal para armazenamento

profissional. Suporta -30°C a 75°C e é compatível com Gastronorm 2/3.

Descricao Completa

Esta estante modular de polipropileno azul, com 655x385mm, é ideal para otimizar o espaço de

armazenamento em ambientes profissionais, suportando temperaturas de -30°C a 75°C. A sua

construção robusta e design funcional garantem durabilidade e facilidade de manutenção, sendo

uma solução prática para diversas necessidades de organização em cozinhas e despensas.

Características Técnicas

Material Polipropileno

Cor Azul

Largura 655 mm

Profundidade 385 mm

Altura 30 mm

Peso 2.28 kg

Temperatura de Operação -30°C a 75°C

Compatibilidade Tabuleiros Gastronorm 2/3

Lavagem Máquina de lavar loiça

Aplicações Profissionais

Esta estante é uma solução versátil para a organização em diversas áreas de preparação e

armazenamento. É ideal para utilização em câmaras frigoríficas de restaurantes, pastelarias e hotéis,

bem como para a organização de despensas e armazéns em cantinas escolares e empresariais. A

sua robustez permite o suporte de ingredientes e utensílios em cozinhas de snack-bares, food trucks,

roulotes, marisqueiras e churrasqueiras, otimizando o espaço disponível de forma eficiente.

Estante Modular — Principais Vantagens



Durabilidade e Higiene: Fabricada em polipropileno resistente, é fácil de limpar e adequada

para máquina de lavar loiça, garantindo a máxima higiene e conformidade com as normas

sanitárias.

Versatilidade Térmica: Suporta uma vasta gama de temperaturas, de -30°C a 75°C, sendo

perfeita para ambientes refrigerados, congelados ou de armazenamento seco.

Otimização de Espaço: A sua compatibilidade com tabuleiros Gastronorm 2/3 permite uma

organização eficiente e um aproveitamento máximo do espaço em qualquer sistema de

estantes modulares.

Montagem Simples: O design modular facilita a instalação e adaptação a diferentes

configurações de estantes, permitindo uma rápida reorganização conforme as necessidades.


