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Panela Alta 60 cm para Inducé&o Inox 99 Litros

Informacoes do Produto

SKU: PJP216060 Modelo: P216060

Marca: Pujadas EAN: 8421661216609

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P216060

EAN 8421661216609
Capacidade (L) 51-200 L
Diametro Mais de 40 cm
Material Inox

Descricao Resumida



Panela alta profissional em aco inoxidavel 18/10, com 60 cm de diametro e 99 L de
capacidade. Base tipo sanduiche para inducao e distribuicdo uniforme de calor. Ideal

para grandes volumes.

Descricao Completa

Esta panela alta de 60 cm de diametro, fabricada em aco inoxidavel 18/10, é ideal para cozinhas
profissionais que exigem alta capacidade e compatibilidade com placas de inducgdo, garantindo
durabilidade e eficiéncia térmica.

Panela Alta — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Aco inoxidavel 18/10

Diametro 60 cm

Capacidade 9L

Altura 35cm

Largura Total (com pegas) 78 cm

Profundidade Total (com pegas) 62.5 cm

Peso 13.42 kg

Compatibilidade Inducéo, Gas, Vitroceramica, Elétrica
Acabamento Acetinado

Base Tipo sanduiche com nucleo de aluminio
Certificacéo NSF

Aplicagbes Profissionais



s

Esta panela alta de 99 litros é indispensavel em cozinhas de grande volume, como cantinas
escolares, empresariais e hospitalares, hotéis, restaurantes de cozinha tradicional portuguesa,
churrasqueiras e servicos de catering. E ideal para a confecdo de grandes quantidades de caldos,
sopas, guisados, molhos e outros pratos que exigem cozedura prolongada e uniforme.

Panela Alta — Principais Vantagens

e Construcdo robusta em aco inoxidavel 18/10 para durabilidade superior.

e Base tipo sanduiche com nucleo de aluminio para aquecimento rapido e distribuicdo de calor
homogénea.

e Compatibilidade total com todas as fontes de calor, incluindo inducéo.

e Grande capacidade de 99 litros, otimizada para producédo em larga escala.

e Pegas fortes e ergonémicas que facilitam o manuseamento seguro.

e Interior liso e acabamento acetinado para uma limpeza rapida e eficaz.

e Certificagcdo NSF, garantindo os mais altos padrées de higiene e seguranca alimentar.



