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Acesso rapido
ao produto

Molde Tartalete Redondo Liso 6 cm para Pastelaria Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP721006 Modelo: P721006

Marca: Pujadas EAN: 8421661721066

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P721006

EAN 8421661721066

Cor Cinzento

Diâmetro Até 20 cm

Material Aço

Descricao Resumida



Molde de tartalete redondo liso de 6 cm em aço, ideal para pastelaria e quiches.

Garante aquecimento uniforme e fácil desmoldagem para resultados consistentes.

Descricao Completa

Este molde de tartalete redondo liso de 6 cm é fabricado em aço resistente, ideal para a confeção de

bases de pastelaria e quiches em ambientes profissionais.

Molde Tartalete — Características Técnicas

Material Aço

Cor Cinzento

Largura 6 cm

Profundidade 6 cm

Altura 1.2 cm

Diâmetro 6 cm

Peso 0.02 kg

Molde Tartalete — Aplicações Profissionais

Este molde é uma ferramenta indispensável para pastelarias, padarias, cafés com confeção própria,

restaurantes que servem sobremesas caseiras, e empresas de catering. É ideal para a produção em

série de bases de tartaletes, quiches individuais e outras pequenas iguarias que exigem precisão e

uniformidade.

Molde Tartalete — Principais Vantagens

O seu fabrico em aço robusto garante uma distribuição uniforme do calor, resultando em cozeduras

consistentes e perfeitas. A durabilidade do material assegura uma longa vida útil mesmo com uso

intensivo. O interior liso facilita a desmoldagem das preparações e simplifica a limpeza após cada

utilização.


