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Panela Alta Inox 28 cm para Inducao — Acabamento Acetinado

Informacoes do Produto

SKU: PJP292128 Modelo: P292128

Marca: Pujadas EAN: 8421661292283

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P292128

EAN 8421661292283
Diametro 21-30 cm
Material Inox

Descricao Resumida



Panela alta profissional de 28 cm em ago inoxidavel 18/10, com fundo sanduiche para

inducgé&o. Ideal para cozinhas de alta exigéncia, oferece durabilidade e eficiéncia.

Descricao Completa

Esta panela alta de 28 cm de diametro, em aco inoxidavel 18/10, é ideal para cozinhas profissionais.
O fundo sanduiche garante compatibilidade com inducao e distribuicdo térmica eficiente.

Panela Alta — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10

Didmetro 28 cm

Largura 29.5cm

Profundidade 39cm

Altura 17.5cm

Peso 2.46 kg

Compatibilidade Inducéo (fundo sanduiche inox-alu-inox)
Acabamento Acetinado

Asas Inox, resistentes ao calor

Aplicagcbes Profissionais

Esta panela alta é uma ferramenta essencial para qualquer cozinha profissional, desde restaurantes
de cozinha tradicional e marisqueiras a cantinas escolares, empresariais e hospitalares. E
igualmente adequada para hotéis, servicos de catering e churrasqueiras que necessitem de cozinhar
grandes volumes de alimentos, como caldos, sopas, massas ou guisados, com eficiéncia e
durabilidade.

Panela Alta — Principais Vantagens



**Durabilidade Superior:** Fabricada em aco inoxidavel 18/10, oferece resisténcia a corrosao e
ao uso intensivo.

**Eficiéncia Energética:** O fundo sanduiche otimiza a distribuicao de calor, reduzindo o tempo
de confegdo e o consumo de energia.

*Manuseamento Seguro:** As asas em inox sdo projetadas para serem resistentes ao calor,
proporcionando maior seguranca no manuseamento.

**\/ersatilidade de Uso:** Compativel com todas as fontes de calor, incluindo placas de
inducgéo, adaptando-se a diversas configuracdes de cozinha.

**Eacil Limpeza:** O acabamento acetinado uniforme facilita a limpeza e manutencao,
garantindo a higiene necessaria em ambientes profissionais.



