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Caldeirdo Reto Aluminio 155L 60cm Profissional sem Tampa

Informacoes do Produto

SKU: PJP118360 Modelo: P118360

Marca: Pujadas EAN: 8421661833608

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P118360

EAN 8421661833608
Capacidade (L) 51-200 L
Didmetro Mais de 40 cm

Material Aluminio



Descricao Resumida

Caldeirdo reto profissional de 155 litros em aluminio de alta resisténcia, com pegas em
aco inoxidavel. Ideal para grandes volumes, compativel com fogbes a gas, elétricos e

vitroceramica.

Descricao Completa

Este caldeirdo reto de 155 litros, fabricado em aluminio de alta resisténcia, garante uma excelente
condutividade térmica e distribuicao uniforme do calor para uma confecdo eficiente em cozinhas

profissionais.

Caldeirdo — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Capacidade 155 L

Diametro 600 mm

Altura 600 mm

Largura (com pegas) 770 mm

Material Corpo Aluminio

Material Pegas Aco Inoxidavel

Peso 12.09 kg

Compatibilidade Gas, Vitroceramica, Elétrico
Certificacéo NSF

Aplicacdes Profissionais

Ideal para cozinhas de hotelaria, cantinas escolares e empresariais, restaurantes de cozinha
tradicional portuguesa e servicos de catering, onde a producdo de grandes volumes de sopas,
caldos, guisados ou massas €é diaria. A sua robustez torna-o adequado para uso intensivo em



qualquer ambiente de confecéo profissional.

Caldeirdo — Principais Vantagens

Excelente condutividade térmica e alta eficiéncia para uma confecao rapida e uniforme.

Bordos reforcados e base espessa que resistem a amolgadelas e deformacdes, garantindo
durabilidade.
Distribuicdo uniforme do calor, mantendo um contacto constante com a fonte de calor.

Acabamento polido que facilita a limpeza e ajuda a prevenir o crescimento de bactérias.

Pegas em arco de aco inoxidavel isoladas, proporcionando um manuseamento fresco e
confortavel.

Compatibilidade versatil com fogdes a gas, vitroceramica e elétricos.

Qual a capacidade deste caldeir éo e para quetipo de uso é recomendado?

Este caldeirdo tem uma capacidade de 155 litros, sendo ideal para a confecdo de grandes
volumes de alimentos como sopas, caldos, guisados e massas em cozinhas profissionais de
alta exigéncia.

Com quetipos de fogéo é este caldeir 8o compativel ?

O caldeirdo é compativel com fogdes a gas, elétricos e vitroceramica, oferecendo versatilidade

para diferentes configuracdes de cozinha profissional.

Quais sdo as vantagens do material de construcao deste caldeir &o0?

Fabricado em aluminio de alta resisténcia, proporciona excelente condutividade térmica e
eficiéncia. As pegas em aco inoxidavel garantem durabilidade e seguranca no manuseamento,
enguanto a base espessa previne deformacdes.

Como é que o design do caldeir o contribui para a higiene na cozinha?

O acabamento polido do caldeirdo ndao sé confere uma aparéncia elegante, como também
ajuda a prevenir o crescimento de bactérias, facilitando a limpeza e manutencdo dos padrdes

de higiene exigidos em cozinhas profissionais.

Este caldeir &o é fornecido com tampa?



N&o, este caldeirdo é fornecido sem tampa. A tampa deve ser adquirida separadamente, caso
seja necessaria para as suas operacdes de confecéo.



