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Tacho Conico 24 cm para Inducdo em Aco Inoxidavel 2.7 L

Informacoes do Produto

SKU: PJP214024 Modelo: P214024

Marca: Pujadas EAN: 8421661214247

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P214024

EAN 8421661214247
Capacidade (L) Até 6 L
Diametro 21-30 cm
Material Inox

Cor Metdlico

Descricao Resumida



Tacho conico profissional de 24 cm em aco inoxidavel 18/10, com 2.7 L de capacidade.

Base sanduiche para indugé@o e aquecimento rapido. Pega soldada.

Descricao Completa

Este tacho conico de 24 cm de diametro, fabricado em aco inoxidavel 18/10, é ideal para a confecao

de molhos finos e preparacgfes delicadas, garantindo uma evaporagéo eficiente e controlo preciso da

temperatura.

Tacho Cénico — Caracteristicas Técnicas

Material

Cor

Diametro

Capacidade

Largura Total (com pega)

Altura

Peso

Compatibilidade

Base

Pega

Acabamento

Aplicagbes Profissionais

Aco inoxidavel 18/10

Metalico

24 cm

27L

46.4 cm

10.7 cm

1.3 kg

Inducéo, Gas, Vitroceramica, Elétrico

Tipo sanduiche com ndcleo de aluminio

Tubular soldada com orificio para pendurar

Acetinado

Este tacho conico é uma ferramenta essencial para chefs e cozinheiros em diversos ambientes

profissionais. E ideal para a confecédo de molhos delicados, reducées, cremes e outras preparacées

gue exigem controlo preciso da temperatura e evaporacado eficiente. Perfeito para restaurantes de

cozinha tradicional, hotéis, servigcos de catering, pastelarias com confe¢é@o e cantinas que valorizam a



gualidade e durabilidade dos seus utensilios.
Tacho Conico — Principais Vantagens

e **Durabilidade Superior:** Fabricado em aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade, garante
resisténcia a corrosao e uma longa vida Util, mesmo em uso intensivo.

e **Aquecimento Rapido e Uniforme:** A base tipo sanduiche com ndcleo de aluminio assegura
uma distribuicdo de calor homogénea, prevenindo pontos quentes e otimizando a confec¢éo.

o **\/ersatilidade Energética:** Compativel com todos os tipos de fogéo, incluindo inducao, gas,
vitroceramica e elétrico, adaptando-se a qualquer cozinha profissional.

e **Design Funcional:** A forma coénica facilita a evaporacédo e o acabamento acetinado disfarca
o desgaste, mantendo uma estética profissional.

e **Manuseamento Seguro e Conveniente:** A pega tubular é soldada para maior robustez e
inclui um orificio para pendurar, otimizando o armazenamento.

Qual aprincipal vantagem da forma conica deste tacho?

A forma conica permite uma maior superficie de evaporacdo, o que € ideal para a reducao de
molhos e a confecao de preparacdes que requerem uma consisténcia mais fina e concentrada.

Este tacho é compativel com todos os tipos de fogao?

Sim, gracas a sua base tipo sanduiche com nlcleo de aluminio, este tacho é totalmente
compativel com fogdes a gas, elétricos, vitroceramicos e de inducéo.

Como é que a base sanduiche melhor a a confegao?

A base tipo sanduiche, com um nucleo de aluminio entre duas camadas de aco inoxidavel,
garante um aquecimento rdpido e uma distribuicdo de calor excecionalmente uniforme,

essencial para resultados culinarios consistentes.

O material em aco inoxidavel 18/10 ofer ece que beneficios?

O aco inoxidavel 18/10 é um material de alta qualidade, conhecido pela sua excelente
resisténcia a corrosdo, durabilidade e facilidade de limpeza, sendo ideal para o ambiente

exigente de uma cozinha profissional. 5

E facil delimpar e armazenar?



Sim, o interior liso do tacho facilita a limpeza. Além disso, a pega tubular possui um orificio na
extremidade, permitindo um armazenamento pratico e suspenso, otimizando o espaco na

cozinha.



