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Molde Silicone Savarins Redondos 8cm para Pastelaria Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP859122 Modelo: P859122

Marca: Pujadas EAN: 8421661859226

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P859122

EAN 8421661859226
Material Silicone

Cor Preto

Diametro Até 20 cm



Descricao Resumida

Molde profissional de silicone e fibra de vidro para savarins redondos de 8 cm. Suporta

-40°C a +280°C, antiaderente e facil de limpar. Dimensdes 60x40cm.

Descricao Completa

Este molde de silicone e fibra de vidro é ideal para a confecdo de savarins redondos de 8 cm,

suportando temperaturas de -40°C a +280°C, garantindo versatilidade na producéo de docaria fina.

Molde Savarins — Caracteristicas Técnicas

Propriedade

Material

Cor

Largura

Profundidade

Altura

Diametro Savarin

Peso

Temperatura Minima

Temperatura Maxima

Utilizagdes Estimadas

Aplicagcbes Profissionais

Valor

Silicone e Fibra de Vidro

Preto

60 cm

40 cm

2cm

8cm

0.49 kg

-40°C

+280°C

2000 a 3000 ciclos

Este molde é adequado para pastelarias, padarias, hotéis, servicos de catering e restaurantes que

produzem sobremesas e docaria fina. ldeal para savarins, babas ou outras prepara¢6es individuais

gue exijam cozedura ou congelacdo em cozinhas profissionais.



Molde Silicone — Principais Vantagens

e Versatilidade Térmica: Permite cozer os seus produtos até +280°C ou congela-los até -40°C,
adaptando-se a diversas técnicas de confecao.

e Antiaderéncia Superior: N&o necessita de untar, faciltando a desmoldagem rapida e
eficiente dos savarins, otimizando o tempo de producéo.

e Facil Limpeza: A superficie lisa e antiaderente do silicone torna a limpeza do molde simples e
rapida, contribuindo para a higiene da cozinha.

e Durabilidade Excecional: Projetado para suportar entre 2000 a 3000 utilizacdes, representa
um investimento robusto e de longa duragéo para o seu negaocio.

e Medidas Profissionais: Com dimensfes de 60x40 cm, encaixa perfeitamente em tabuleiros
de pastelaria standard, otimizando o espaco no forno ou ultracongelador.

Qual a durabilidade esperada deste molde de silicone?

Este molde foi concebido para suportar entre 2000 a 3000 ciclos de utilizagdo, tanto para

cozedura como para congelacéo, garantindo uma longa vida Gtil em ambientes profissionais.

E necessario untar o molde antes de cada utilizag&o?

N&o, este molde de silicone e fibra de vidro possui propriedades antiaderentes que dispensam
a necessidade de untar, facilitando a desmoldagem e a rapidez na produgéo.

Quais as temper atur as que este molde pode suportar ?

O molde é extremamente versatil, podendo ser utilizado em temperaturas que variam de -40°C
para congelacdo até +280°C para cozedura, sem comprometer a sua integridade ou
desempenho.

Este molde é facil delimpar?

Sim, a superficie antiaderente e o material de silicone de alta qualidade tornam a limpeza deste
molde muito simples e rapida, ideal para o ritmo exigente das cozinhas profissionais.

Quais as dimensdes totais do molde e dos savarins?

O molde tem dimens@es profissionais de 60 cm de largura por 40 cm de profundidade e 2 cm
I?
de altura, com cavidades para savarins redondos de 8 cm de diametro. '



