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Panela Reta Profissional Aco Inoxidavel 45 cm Inducéo

Informacoes do Produto

SKU: PJP290145 Modelo: P290145

Marca: Pujadas EAN: 8421661291453

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P290145

EAN 8421661291453
Diametro Mais de 40 cm
Material Inox

Cor Metalico



Descricao Resumida

Panela reta profissional de 45 cm em aco inoxidavel 18/10, com fundo sanduiche para

inducao. Ideal para cozinhas de alta producéo, duravel e eficiente.

Descricao Completa

Esta panela reta profissional de 45 cm de diametro, fabricada em aco inoxidavel 18/10, é ideal para
uso intensivo em cozinhas profissionais, compativel com todos os tipos de fogdes, incluindo inducao.

Panela Reta — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10
Cor Metalico

Largura 47 cm

Profundidade 53 cm

Altura 45 cm

Diametro 45 cm

Peso 9.76 kg

Fundo Sanduiche (inox - aluminio - inox)
Compatibilidade Inducéo

Acabamento Acetinado

Alcas Inox resistentes ao calor

Panela Reta — AplicacOes Profissionais

Esta panela é adequada para restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e empresariais,
hotéis, e servicos de catering que necessitam de equipamento robusto e eficiente para grandes
volumes de confecéo. E ideal para cozinhar sopas, caldos, guisados e outros pratos que requerem
um recipiente de grande capacidade e distribuicdo uniforme de calor.



Panela Reta — Principais Vantagens

e **Eficiéncia Energética:** O fundo sanduiche (inox-aluminio-inox) e as tampas otimizadas
garantem uma distribuicdo de calor uniforme e um aquecimento rpido, resultando em
poupanca de energia.

e **Durabilidade Superior:** Construida em aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade, com
soldadura artesanal e inspecéo individual, assegura uma longa vida util mesmo em ambientes
de uso intensivo.

o **\/ersatilidade de Uso:** Compativel com todos os tipos de fogdes, incluindo inducédo, oferece
flexibilidade para qualquer cozinha profissional.

e **Conforto e Seguranca:** As alcas em aco inoxidavel sao resistentes ao calor,
proporcionando um manuseamento seguro, e o design facilita o vertido de liquidos.

e **Estética Profissional:** O acabamento acetinado uniforme confere um aspeto elegante e
profissional, facil de integrar em qualquer ambiente de cozinha.

Qual o material e durabilidade desta panela?

Esta panela é fabricada em acgo inoxidavel 18/10, conhecido pela sua elevada resisténcia a
corrosao e durabilidade, ideal para o uso continuo e exigente em cozinhas profissionais.

E compativel com fogbes de indugéio?

Sim, esta panela possui um fundo sanduiche (ago inoxidavel - aluminio - ago inoxidavel) que a
torna totalmente compativel com todos os tipos de fogdes, incluindo os de inducédo, gas,

elétricos e vitroceramicos.

As alcas aquecem durante a utilizacdo?

As alcas séo fabricadas em aco inoxidavel e sdo projetadas para serem resistentes ao calor,
minimizando a transferéncia de temperatura. Contudo, recomenda-se sempre o0 uso de

protecdo térmica para maior seguranca em ambientes de cozinha profissional.

Como selimpa e mantém esta panela?

A panela pode ser lavada a médo com detergente neutro e agua quente, ou em maquina de
lavar louca profissional. Para manter o acabamento acetinado, evite esfregdes abrasivos e
produtos de limpeza agressivos. ?

Qual a capacidade aproximada desta panela de 45 cm?



Com um diametro e altura de 45 cm, esta panela possui uma capacidade volumétrica
aproximada de 70 a 75 litros, sendo ideal para a confecdo de grandes quantidades de
alimentos em cozinhas de alta producéao.



