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Funil Doseador 2L com Bicos Intermutaveis para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP830002 Modelo: P830002

Marca: Pujadas EAN: 8421661830027

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P830002

EAN 8421661830027
Capacidade (L) Até 6 L

Material Inox

Descricao Resumida



Funil doseador profissional de 2 litros em aco inoxidavel, com bicos intermutéveis de 4

mm e 6 mm. Garante preciséo e controlo de porgoes.

Descricao Completa

Este funil doseador de 2 litros, fabricado em aco inoxidavel, permite dispensar com precisao
mousses, molhos, ganaches e cremes, garantindo controlo de por¢cées e minimizando desperdicios

na cozinha profissional.

Funil Doseador — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel
Capacidade 2L

Abertura Bico Padrao 4 mm

Bico Intermutéavel 6 mm
Largura 23.5cm
Profundidade 37 cm

Altura 25.5cm

Peso 0.76 kg

Funil Doseador — Aplicagfes Profissionais

Este funil doseador é uma ferramenta essencial para pastelarias, padarias, restaurantes de alta
cozinha, e servicos de catering que exigem precisdo na confecdo. Ideal para encher moldes de
chocolate, decorar pratos com molhos finos, dispensar massas liquidas para crepes ou waffles, e
aplicar recheios em doces e salgados. A sua versatilidade torna-o adequado para qualquer cozinha
profissional que procure otimizar a preparacao e apresentacao de alimentos.

Funil Doseador — Principais Vantagens

Este equipamento oferece um controlo de porgées superior, reduzindo o desperdicio e garantindo a
consisténcia das preparacgdes. O seu design em aco inoxidavel assegura durabilidade e facilidade de



limpeza, cumprindo as normas de higiene mais exigentes. A inclusao de bicos intermutaveis de 4 mm
e 6 mm permite adaptar o funil a diferentes texturas e viscosidades, desde molhos finos a massas
mais densas, otimizando o tempo de trabalho e a qualidade do resultado final.

Qual a capacidade deste funil doseador ?

Este funil doseador tem uma capacidade de 2 litros, ideal para producdes médias e grandes em

cozinhas profissionais.

Osbicos sdo inter mutaveis?

Sim, o funil inclui um bico padrédo de 4 mm e um bico intermutavel de 6 mm, permitindo adaptar
a dosagem a diferentes consisténcias de produtos.

De que material éfeito o funil?

E fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade, garantindo durabilidade, resisténcia a corros&o
e facilidade de limpeza, essencial para o uso profissional.

E facil delimpar?

Sim, o interior liso e 0 material em aco inoxidavel facilitam a limpeza e a higienizacdo apds cada

utilizacéo, contribuindo para a seguranca alimentar.

Para quetipo de prepar agdes € mais adequado?</summary

E ideal para dispensar com precisio mousses, molhos, ganaches, cremes, massas liquidas e
recheios, sendo versatil para pastelaria, cozinha e catering.



