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Tampa Profissional Aco Inoxidavel 40 cm para Panelas e Tachos

Informacoes do Produto

SKU: PJP299040 Modelo: P299040

Marca: Pujadas EAN: 8421661299404

Imagens do Produto

P
Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P299040

EAN 8421661299404
Diametro 31-40 cm
Material Inox

Descricao Resumida



Tampa profissional de 40 cm em ago inoxidavel 18/10 com acabamento acetinado.

Essencial para reter calor e vapor, otimizando a confegao.

Descricao Completa

Esta tampa profissional de 40 cm de diametro, fabricada em acgo inoxidavel 18/10 com acabamento
acetinado, é essencial para otimizar a confecdo em cozinhas profissionais. Garante a retencéo de
calor e vapor.

Tampa Inox — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel 18/10
Acabamento Acetinado

Diametro 40 cm

Largura 43 cm

Profundidade 43 cm

Altura 5cm

Peso 0.9 kg

Funcionalidade Otimizacao energética

Aplicacdes Profissionais

Esta tampa de 40 cm € ideal para panelas e tachos de grande capacidade, sendo indispensavel em
restaurantes de cozinha tradicional, cantinas, churrasqueiras, marisqueiras e hotéis. Permite uma
confecdo mais eficiente e controlada, mantendo a temperatura e os sabores dos alimentos em
qualquer tipo de estabelecimento profissional.

Tampa 40 cm — Principais Vantagens

A construcdo em aco inoxidavel 18/10 confere a tampa uma durabilidade excecional e resisténcia a
corrosdo, fundamental para o uso intensivo em cozinhas profissionais. O acabamento acetinado néo
s6 proporciona uma estética cuidada, como facilita a limpeza e manutengcdo. O design otimizado
contribui para a poupanca de energia ao reter eficazmente o calor e o vapor durante a confecao.



