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Cacarola Baixa com Tampa, Aco Inox 18/10, 5.8L, Vermelha

Informacoes do Produto

SKU: PJP490728R Modelo: P490728R

Marca: Pujadas EAN: 8421661497183

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P490728R

EAN 8421661497183
Capacidade (L) Até 6 L

Cor Vermelho

Diametro 21-30 cm



Material Inox

Descricao Resumida

Cacarola baixa de 280 mm de diametro e 5.8 L, fabricada em aco inoxidavel 18/10 de

cor vermelha. Ideal para cozinhas profissionais, compativel com inducao.

Descricao Completa

Esta cacarola baixa de 280 mm de diametro e 5.8 L é fabricada em aco inoxidavel 18/10, oferecendo
durabilidade e resisténcia para uso intensivo em cozinhas profissionais. A sua base encapsulada
assegura um aquecimento rapido e uniforme, sendo compativel com todas as fontes de calor,
incluindo indugéo.

Cacarola Baixa — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10

Cor Vermelha

Diametro 280 mm

Altura 110 mm

Capacidade 58L

Peso 2.79 kg

Compatibilidade Inducéo, gés, vitroceramica, elétrica
Base Encapsulada para aquecimento uniforme

= Aco inoxidavel fundido, ergonémicas, com funcéo de
as
eg suporte para tampa

Cacarola Baixa — Aplicacdes Profissionais



Esta cacarola é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes de cozinha
tradicional portuguesa e marisqueiras, a cantinas empresariais e hotéis. A sua capacidade de 5.8 L é
adequada para preparar molhos, estufados, arrozes ou reduzir liquidos em cozinhas com volume de
producdo médio. E também uma excelente opcdo para pastelarias com confecdo e cafés com
cozinha que necessitem de um utensilio versatil e resistente.

Cacarola Baixa — Principais Vantagens

e Construcao robusta em aco inoxidavel 18/10 para longa durabilidade e resisténcia a corrosao.

e Base encapsulada que garante uma distribuicdo de calor rapida e homogénea, otimizando a
confecdao.

e Compatibilidade universal com todas as fontes de calor, incluindo placas de inducao, gas,
vitroceramica e elétricas.

e Pegas ergonémicas em aco inoxidavel fundido que proporcionam um manuseamento seguro e
confortavel.

e Design funcional com pegas que servem de suporte para a tampa, mantendo a area de
trabalho organizada.

Esta cacarola pode ser utilizada em placas de indugdo?

Sim, a cacarola possui uma base encapsulada que a torna totalmente compativel com placas
de inducéo, além de gas, vitroceramica e elétricas.

Qual a capacidadereal desta cacarola?

A cagarola tem uma capacidade Util de 5.8 litros, ideal para preparacdes de volume médio em
cozinhas profissionais.

O material éresistente para uso diario intenso?

Sim, é fabricada em aco inoxidavel 18/10, um material de alta qualidade conhecido pela sua
durabilidade, resisténcia a corrosdo e facilidade de limpeza, adequado para o ambiente

exigente de uma cozinha profissional.

As pegas aquecem durante a confecao?

As pegas sdo em aco inoxidavel fundido. Embora o aco inoxidavel conduza calor, o design e a
distancia do corpo da cagarola ajudam a mitigar o aquecimento excessivo, mas recomenda-s@
sempre 0 uso de protecdo térmica ao manusear utensilios quentes.



A tampa esta incluida com a cacarola?

Sim, a cacarola € fornecida com uma tampa, que ajuda a reter o calor e a humidade para uma
confecao mais eficiente e resultados superiores.



