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Panela Alta Inox 16 cm 2.1L para Inducgéo

Informacoes do Produto

SKU: PJP216016 Modelo: P216016

Marca: Pujadas EAN: 8421661216166

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P216016

EAN 8421661216166
Capacidade (L) Até 6 L
Diametro Até 20 cm
Material Inox

Cor Metalico



Descricao Resumida

Panela alta profissional em aco inoxidavel 18/10 com 16 cm de diametro e 2.1 L de
capacidade. Base sanduiche para aquecimento rapido e uniforme, compativel com

inducao.

Descricao Completa

Esta panela alta em aco inoxidavel 18/10 de 16 cm de diametro € ideal para a confecdo de molhos,
sopas e guisados, garantindo durabilidade e uma distribuicdo de calor eficiente em todas as fontes
de calor, incluindo inducgé&o.

Panela Inox — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10

Cor Metalico

Diametro (topo) 16 cm

Capacidade 21L

Altura 11.2 cm

Largura (total com pegas) 28 cm

Profundidade 17.5cm

Peso 0.84 kg

Compatibilidade Todas as fontes de calor (incluindo inducao)
Base Sanduiche com nudcleo de aluminio
Acabamento Acetinado

Algas 2, em aco inoxidavel

Certificacéo NSF



AplicacOes Profissionais

Esta panela é um utensilio versatil e indispensavel em qualquer cozinha profissional. E ideal para a

confecdo de molhos, sopas, caldos e guisados em restaurantes de cozinha tradicional, cantinas

escolares e empresariais, pastelarias com confecdo, hotéis e servicos de catering. A sua capacidade

e design permitem uma gestédo eficiente de pequenas a médias producdes.

Panela Inox — Principais Vantagens

Construcao robusta em aco inoxidavel 18/10 que assegura elevada durabilidade e resisténcia
a corroséo.

Base sanduiche com nucleo de aluminio para um aquecimento rapido e uma distribuigdo de
calor excecionalmente uniforme, otimizando a confec¢ao.

Compatibilidade universal com todas as fontes de calor, incluindo inducao, gas, vitroceramica
e elétrica, oferecendo maxima flexibilidade na cozinha.

Design com interior liso e acabamento acetinado que facilita a limpeza e manutencédo, mesmo
apos uso intensivo.

Alcas robustas que proporcionam um manuseamento seguro e confortavel, mesmo quando a
panela esta cheia.

Esta panela é compativel com quetipos de fogdes?

A panela é compativel com todas as fontes de calor, incluindo fogbes a gas, elétricos,

vitroceramicos e de indugéo, gracas a sua base sanduiche.

Qual o material da panela e a sua durabilidade?

E fabricada em aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade, conhecido pela sua resisténcia a

corrosao e durabilidade, ideal para o uso intensivo em cozinhas profissionais.

E facil delimpar?

Sim, o interior liso e 0 acabamento acetinado do ago inoxidavel permitem uma limpeza rapida e

eficiente, facilitando a manutencédo da higiene na cozinha.

Para quetipo de confecdes € mais adequada?

Devido a sua altura e capacidade, é especialmente adequada para a confecdo de molhos,

sopas, caldos, guisados e reducfes em ambientes de restauragéo e hotelaria.

?



A panela éfornecida com tampa?

N&o, esta panela alta é fornecida sem tampa, permitindo a utilizacdo de tampas universais ou
especificas de 16 cm, se necessario.



