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Amassadeira de Chéao 38L Elétrica com Protecdo de Seguranca

Informacoes do Produto

SKU: PJ4075903 Modelo: 4075903

Marca: Pujadas EAN: 8421661759038

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 4075903

EAN 8421661759038
Capacidade (L) 26-50 L
Energia Elétrico

Instalacéo De Chéao



Descricao Resumida

Amassadeira de chéo elétrica de 38 litros, ideal para cozinhas profissionais. Equipada

com 3 velocidades, temporizador de 30 minutos e protecdo de seguranca. Robusta e

fiavel.

Descricao Completa

Esta amassadeira de chao elétrica de 38 litros foi concebida para uso intensivo em cozinhas
profissionais, garantindo fiabilidade e durabilidade na preparacéo de massas diversas.

Amassadeira — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel
Cor Metalico
Capacidade 38 L
Largura 673 mm
Profundidade 675 mm
Altura 1197 mm
Voltagem 220-230 V
Poténcia 1120 W
Amperagem 11.0A
Frequéncia 50 Hz
Tipo deFicha UK
Velocidades 3
Temporizador 30 minutos



Protecéo de Seguranca Sim

Quantidade Minima de Encomenda 1

AplicacOes Profissionais

Ideal para padarias, pastelarias, pizzarias, restaurantes de grande volume, cantinas escolares e
empresariais, e hotéis que necessitam de amassar grandes quantidades de massa para pao, bolos,
pizzas ou outros produtos de confecao.

Amassadeira de Chdo — Principais Vantagens

Durabilidade e fiabilidade para uso intensivo em ambientes de cozinha profissional.

Versatilidade com 3 velocidades, permitindo adaptar-se a diferentes tipos de massa e
consisténcias.

Temporizador de 30 minutos para um controlo preciso do processo de amassamento,
otimizando a produgéo.

Protecdo de segurancga integrada para garantir a operagdo segura e prevenir acidentes.

Estrutura robusta com pés estaveis que impedem o movimento durante a utilizacéo,
assegurando estabilidade.

Qual a capacidade maxima desta amassadeira?

Esta amassadeira de chdo tem uma capacidade de 38 litros, ideal para o processamento de
grandes volumes de massa em cozinhas profissionais.

E possivel utilizar esta amassadeira para difer entes tipos de massa?

Sim, a amassadeira possui 3 velocidades distintas, permitindo adaptar-se a diversas
consisténcias de massa, desde as mais leves as mais densas.

Quais as medidas de seguranca integradas?

Este equipamento inclui um protetor de seguranca para prevenir acidentes durante a operacao
e um temporizador de 30 minutos que desliga automaticamente a amassadeira.

Esta amassadeira é fornecida montada ou desmontada?



A amassadeira é fornecida montada, pronta a instalar e utilizar diretamente na sua cozinha
profissional, minimizando o tempo de configuracao.

Quetipo deficha elétrica utiliza?

Este equipamento vem com uma ficha elétrica tipo UK (Reino Unido). E fundamental verificar a
compatibilidade com a sua instalacéo elétrica antes da compra.



