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Tampa Inox Profissional 45 cm para Panelas e Tachos

Informacoes do Produto

SKU: PJP209045 Modelo: P209045

Marca: Pujadas EAN: 8421661209458

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P209045

EAN 8421661209458
Diametro Mais de 40 cm
Material Inox

Descricao Resumida



Tampa profissional de 45 cm em aco inoxidavel 18/10, com fundo sandwich para

inducao. Design robusto para retencao de calor e facil limpeza.

Descricao Completa

Esta tampa profissional de 45 cm de diametro, fabricada em aco inoxidavel 18/10, foi concebida para
otimizar a eficiéncia térmica e a higiene em cozinhas de alta exigéncia.

Tampa Inox — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Aco inoxidavel 18/10

Didmetro 45 cm

Largura 47.7 cm

Profundidade 47.7 cm

Altura 7cm

Peso 1.15 kg

Fundo Sandwich (inox - aluminio - inox) para indugéo
Acabamento Polido acetinado interior e exterior
Asas Vardo em inox ultraresistente, soldadas
Limpeza Raios interiores para facil limpeza

Aplicac@es Profissionais

Ideal para uso em restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e empresariais, hotéis, e
servicos de catering que utilizam panelas e tachos de 45 cm de diametro. Essencial para cozinhas
profissionais que procuram eficiéncia energética e durabilidade no dia a dia.

Tampa Inox — Principais Vantagens



e Eficiéncia Energética: Design otimizado para retencdo de calor, contribuindo para a

poupanca de energia.

e Durabilidade Superior: Fabricada em aco inoxidavel 18/10 com asas soldadas, suporta o uso

intensivo em ambientes profissionais.

e Compatibilidade com Indugéo: Fundo sandwich garante desempenho excelente em todos os

tipos de fontes de calor, incluindo inducao.

e Higiene e Limpeza F&cil: Acabamento acetinado e raios interiores facilitam a higienizagéo

rapida e eficaz.
e Robustez: Asas de vardo em inox ultraresistentes, testadas para suportar cargas elevadas.

Esta tampa é compativel com placas de inducéo?

Sim, esta tampa possui um fundo sandwich (inox - aluminio - inox) que garante total
compatibilidade com placas de inducédo, além de outras fontes de calor.

Qual o material datampa e a sua durabilidade?

E fabricada em aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade, com asas de vardo em inox soldadas,

garantindo robustez e uma longa vida util mesmo em uso intensivo.

E facil delimpar?

Sim, o seu acabamento polido acetinado e os raios interiores foram desenhados para facilitar

uma limpeza rapida e eficaz, cumprindo as exigéncias de higiene profissional.

Esta tampa contribui para a poupanca de energia?

Sim, o seu design foi otimizado para uma excelente retencdo de calor, o que se traduz numa

maior eficiéncia energética durante a confecéo dos alimentos.

Para que diametro de panela é esta tampa adequada?

Esta tampa é especificamente desenhada para panelas e tachos com um diametro de 45 cm,
assegurando um encaixe perfeito e vedacao eficaz.



