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Molde de Silicone para Bolos Individuais 60x40 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP859192 Modelo: P859192

Marca: Pujadas EAN: 8421661859929

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P859192

EAN 8421661859929
Material Silicone

Cor Preto

Descricao Resumida



Molde profissional de silicone e fibra de vidro 60x40 cm para bolos individuais.
Antiaderente, duravel (2000-3000 utilizacdes) e versatil (-40 °C a 280 °C).

Descricao Completa

Este molde profissional de silicone e fibra de vidro, com 60x40 cm, é ideal para a confecéo de bolos

individuais. A sua construcéo robusta garante propriedades antiaderentes e durabilidade excecional.

Molde de Silicone — Caracteristicas Técnicas

Material

Cor

Largura

Profundidade

Altura

Peso

Temperatura Minima

Temperatura Maxima

Ciclos de Utilizacéo

Aplicagcbes Profissionais

Silicone e Fibra de Vidro

Preto

60 cm

40 cm

3cm

0.47 kg

-40 °C

280 °C

2000 a 3000

Este molde é uma ferramenta essencial para pastelarias, padarias, restaurantes com producao de

sobremesas, hotéis e servicos de catering. E ideal para a confecédo de bolos individuais, muffins,

gueques e outras preparacdes que exijam precisdo e um acabamento impecavel, desde a pequena

tasca ao grande evento.

Molde de Silicone — Principais Vantagens

e Antiaderéncia Natural: Dispensa a necessidade de untar, faciltando a desmoldagem e a

limpeza.



e Durabilidade Excecional: Suporta entre 2000 a 3000 ciclos de utilizacdo, garantindo um

investimento a longo prazo.

e Versatilidade Térmica: Adequado para temperaturas de -40 °C a 280 °C, permitindo

congelar, cozer e refrigerar.

e Limpeza Simplificada: Material facil de lavar, otimizando o tempo de preparacdo e

manutencao na cozinha.

e Resultados Consistentes: Garante uma cozedura uniforme e um acabamento perfeito para

cada bolo individual.

E necessério untar o molde antes de cada utilizag&o?

N&o, a construcdo de silicone e fibra de vidro oferece propriedades antiaderentes naturais,
dispensando a necessidade de untar o molde.

Qual a durabilidade esper ada deste molde em ambiente profissional ?

Este molde foi concebido para suportar entre 2000 a 3000 ciclos de utilizagdo, tornando-o uma
opcéo robusta e econdmica para cozinhas profissionais.

Posso utilizar este molde tanto para cozer como para congelar ?

Sim, o molde possui uma vasta gama de temperaturas de operacéo, de -40 °C a 280 °C, sendo
adequado para cozedura, congelacao e refrigeracao.

Como devo limpar o molde apos a utilizagéo?

O material de silicone e fibra de vidro é facil de limpar. Pode ser lavado a mao com agua morna
e detergente neutro, ou em maquina de lavar louca profissional.

Este molde é adequado para a producéo de grandes volumes de bolos individuais?

Sim, as suas dimensfes de 60x40 cm e a sua durabilidade tornam-no ideal para a producao
eficiente e consistente de grandes quantidades de bolos e outras preparacdes em cozinhas
profissionais.



