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Acesso rapido
ao produto

Passador Cónico Alumínio 50 cm para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP109050 Modelo: P109050

Marca: Pujadas EAN: 8421661109505

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P109050

EAN 8421661109505

Material Alumínio

Cor Metálico

Diâmetro Mais de 40 cm

Descricao Resumida



Passador cónico de alumínio com 50 cm de diâmetro, ideal para escorrer massas, lavar

legumes e transportar alimentos. Leve, robusto e com pegas confortáveis para uso

profissional.

Descricao Completa

Este passador cónico de alumínio com 50 cm de diâmetro é uma ferramenta essencial para a

preparação de alimentos em cozinhas profissionais. A sua construção robusta e leve facilita o

manuseamento diário, sendo ideal para escorrer massas, lavar legumes e transportar ingredientes

com eficiência.

Passador Cónico — Características Técnicas

Material Alumínio

Cor Metálico

Largura 63.5 cm

Profundidade 51 cm

Altura 22 cm

Diâmetro 50 cm

Peso 2.69 kg

Aplicações Profissionais

Este passador cónico é indispensável em qualquer cozinha profissional, desde restaurantes de bairro

e tascas a cantinas escolares, empresariais e hospitalares. É ideal para a preparação diária em

pizzarias, churrasqueiras, marisqueiras, e também para operações de catering e hotéis que exigem

eficiência no escoamento de grandes volumes de alimentos como massas, arroz, legumes e frutas.

Passador Cónico — Principais Vantagens

Construção em alumínio: Garante durabilidade e leveza, facilitando o manuseamento e

transporte de alimentos.



Perfurações uniformes: Permitem uma drenagem rápida e eficaz de líquidos, otimizando o

tempo de preparação.

Diâmetro de 50 cm: Capacidade adequada para grandes volumes, ideal para cozinhas com

alta produção.

Duas pegas em arco: Oferecem um agarre confortável e seguro, mesmo com cargas pesadas.

Base robusta: Proporciona estabilidade durante o uso, evitando derrames e acidentes.


