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Acesso rapido
ao produto

Tábua de Corte 30x20 cm Polietileno de Alta Densidade Branco

Informacoes do Produto

SKU: PJP911801 Modelo: P911801

Marca: Pujadas EAN: 8421661911818

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P911801

EAN 8421661911818

Cor Branco

Material Plástico

Descricao Resumida

Tábua de corte profissional 30x20 cm em polietileno de alta densidade, cor branca.

Ideal para preparação de alimentos com máxima higiene e estabilidade.



Descricao Completa

Esta tábua de corte de 30x20 cm, fabricada em polietileno de alta densidade, é uma ferramenta

essencial para qualquer área de preparação em cozinhas profissionais. Oferece uma superfície

robusta e higiénica para o manuseamento de alimentos, garantindo durabilidade e resistência

superior à abrasão.

Tábua de Corte — Características Técnicas

Material Polietileno de alta densidade

Cor Branco

Largura 300 mm

Profundidade 200 mm

Altura 20 mm

Peso 1.16 kg

Características Adicionais Pés de silicone antiderrapantes

Aplicações Profissionais

Esta tábua de corte é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde snack-bares,

hamburgarias e roulotes, a restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, cantinas escolares e

empresariais, e pastelarias com área de confeção. A sua cor branca permite a integração em

sistemas HACCP de codificação por cores, fundamental para a segurança alimentar em qualquer

cozinha profissional.

Tábua de Corte — Principais Vantagens

**Durabilidade Superior:** Fabricada em polietileno de alta densidade, oferece resistência

excecional ao uso contínuo e à abrasão.

**Higiene Otimizada:** A superfície lisa facilita a limpeza e desinfeção, crucial para a

prevenção da contaminação cruzada em ambientes profissionais.

**Estabilidade no Trabalho:** Equipada com pés de silicone, garante uma superfície de corte

estável e segura, evitando deslizamentos durante a preparação.

**Conformidade HACCP:** A cor branca permite a sua utilização num sistema de codificação

por cores, promovendo a organização e a segurança alimentar.



**Versatilidade:** Adequada para cortar, picar e fatiar uma ampla variedade de alimentos,

adaptando-se a diversas necessidades da cozinha.


