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Molde Savarin Ago 22 cm para Pastelaria Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP712022 Modelo: P712022

Marca: Pujadas EAN: 8421661712224

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P712022

EAN 8421661712224
Cor Cinzento
Diametro 21-30 cm
Material Aco

Descricao Resumida



Molde savarin em ago de 22 cm de diametro, ideal para a confecdo de bolos e

sobremesas com formato anelar. Garante aquecimento uniforme e facil desmoldagem.

Descricao Completa

7

Este molde savarin de 22 cm, fabricado em aco robusto, € uma ferramenta essencial para a
confecdo de sobremesas e paes com formato anelar em cozinhas profissionais.

Molde Savarin — Caracteristicas Técnicas

Material Aco

Cor Cinzento
Largura 230 mm
Profundidade 230 mm
Altura 60 mm
Diametro 220 mm
Peso 0.31 kg

Aplicacdes Profissionais

Este molde é ideal para pastelarias, padarias, hotéis, restaurantes com seccdo de pastelaria e
cantinas que produzem sobremesas e paes especiais. A sua forma classica permite a criagcdo de
savarins, bolos de anel, pdes doces e outras preparagcfes que requerem uma apresentacao elegante
e uniforme.

Molde Savarin — Principais Vantagens

O molde savarin em aco oferece durabilidade excecional para uso intensivo em ambientes
profissionais. Garante um aquecimento uniforme, resultando em cozeduras consistentes e perfeitas.
A sua superficie lisa facilita a desmoldagem e a limpeza, otimizando o tempo de producao e
manutencao na sua cozinha. A versatilidade do design permite a sua utilizacdo em diversas receitas,
desde bolos a mousses.



Qual o material do molde e a sua durabilidade?

O molde é fabricado em aco, um material conhecido pela sua robustez e resisténcia, garantindo

uma longa vida util mesmo com uso frequente em cozinhas profissionais.

Este molde pode ser usado para diferentes tipos de prepar agdes?

Sim, o design versatil do molde savarin permite a confe¢cdo de uma vasta gama de produtos,
incluindo bolos, pdes doces, gelatinas e mousses, tornando-o uma adigéo valiosa para qualquer
cozinha profissional.

Como garantir que o bolo n&o cola ao molde?

Para evitar que as preparacbes colem, recomenda-se untar e enfarinhar o molde
adequadamente antes de adicionar a massa. A superficie lisa do ago ja contribui para uma
desmoldagem mais facil.

E facil delimpar apos a utilizag&o?

Sim, o interior liso do molde de aco permite uma limpeza rapida e eficiente. Pode ser lavado a

mao com égua morna e detergente neutro.

Qual a profundidade do molde?

O molde possui uma altura de 60 mm, o que permite a confecéo de bolos e outras preparacdes
com uma boa dimensé&o e estrutura.



