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Panela Alta Inox 18/10 com Tampa 9.5L - @28cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP490628G Modelo: P490628G

Marca: Pujadas EAN: 8421661288491

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P490628G

EAN 8421661288491
Capacidade (L) 7-10L
Didmetro 21-30 cm

Material Inox



Cor Cinzento

Descricao Resumida

Panela alta profissional de 9.5L em aco inoxidavel 18/10, com @28cm. Base
encapsulada para aquecimento uniforme, compativel com todas as fontes de calor,

incluindo inducéo.

Descricao Completa

Panela alta profissional de @28cm e 9.5L, construida em aco inoxidavel 18/10 para durabilidade. A
base encapsulada permite aquecimento rapido e uniforme, sendo compativel com todas as fontes de
calor, incluindo inducéo.

Panela Alta — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10

Cor Cinzenta

Diametro 28 cm

Altura 17.5cm

Capacidade 95L

Peso 3.05 kg

Compatibilidade Inducéo, Gas, Vitroceramica, Elétrica
Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

AplicacOes Profissionais

Esta panela é ideal para cozinhas de restaurantes de bairro, cantinas escolares e empresariais,
pastelarias com confeccdo, e hotéis. E adequada para preparar sopas, caldos, molhos, ou cozer
massas e legumes em grandes volumes, garantindo eficiéncia na producéo diaria.



Panela Alta — Principais Vantagens

e Construcao robusta em aco inoxidavel 18/10 para durabilidade e facil higienizacéo.

e Base encapsulada que assegura uma distribuicdo de calor eficiente e uniforme, otimizando o
tempo de cozedura e poupando energia.

e Compatibilidade universal com todas as fontes de calor, incluindo inducéo, gas, vitroceramica
e elétricas.

e Pegas ergondmicas em aco inoxidavel fundido que proporcionam um manuseamento seguro e
confortavel.

e Fornecida com tampa, que ajuda a reter o calor e a condensacdo, resultando em cozeduras
mais rapidas e resultados superiores.

Qual a capacidade desta panela alta?

Esta panela alta tem uma capacidade de 9.5 litros, ideal para preparacdes em volume médio a

grande em cozinhas profissionais.

E compativel com placas de induc&o?

Sim, a base encapsulada desta panela garante total compatibilidade com todas as fontes de

calor, incluindo inducéo, gés, vitroceramica e elétricas.

De que material éfeitaa panela?

A panela é fabricada em aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade, conhecido pela sua
durabilidade, resisténcia a corroséo e facilidade de limpeza.

As pegas aquecem durante a utilizacdo?

As pegas sdo em aco inoxidavel fundido, o que significa que podem aquecer durante a
cozedura prolongada. Recomenda-se sempre o uso de luvas de protecdo para manuseamento
seguro.

A tampa esta incluida com a panela?

Sim, a panela é fornecida com uma tampa, essencial para reter o calor e a humidade,

otimizando o processo de cozedura. ”?



