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Caldeirdo Aco Inoxidavel Fundo Abaulado 13L - 40 cm Diametro

Informacoes do Produto

SKU: PJP307140 Modelo: P307140

Marca: Pujadas EAN: 8421661397407

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P307140

EAN 8421661397407
Capacidade (L) 11-15L
Material Inox

Diametro 31-40 cm



Descricao Resumida

Caldeirdo profissional de 13 litros em aco inoxidavel 18/10 com fundo abaulado e duas

pegas. Ideal para misturar e cozinhar em cozinhas de alta producéo.

Descricao Completa

Este caldeirdo profissional de 13 litros, fabricado em aco inoxidavel 18/10, é ideal para misturar,
cozinhar e armazenar ingredientes em cozinhas de alta exigéncia.

Caldeirdo — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 13L

Diametro 400 mm

Altura 190 mm

Material Aco inoxidavel 18/10
Tipo de Fundo Abaulado

Pegas 2

Peso 1.56 kg

AplicacOes Profissionais

Este caldeirdo € uma ferramenta versatil e indispensavel para diversas cozinhas profissionais,
incluindo restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e empresariais, pastelarias com
confecdo, servicos de catering e hotéis. A sua capacidade de 13 litros permite a preparacao de
volumes médios de alimentos, sendo adequado para misturar massas, molhos, sopas ou para
armazenar ingredientes. E uma peca fundamental em qualquer area de preparacéo ou confeGao.

Caldeirdo — Principais Vantagens

e Construcdo robusta em aco inoxidavel 18/10, garantindo elevada durabilidade e resisténcia a
corroséo.

¢ O fundo abaulado facilita a mistura uniforme dos ingredientes e a distribuigéo do calor durante
a confecdao.



e Equipado com duas pegas ergonomicas e soldadas, oferece um transporte seguro e
confortavel, mesmo quando cheio.

e Superficie interior lisa que permite uma limpeza rapida e eficiente, cumprindo os padrdes de
higiene exigidos.

e Versatilidade para multiplas tarefas na cozinha, desde a preparacdo a confecdo e

armazenamento.



