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Tábua de Corte Polietileno 50x30 cm Vermelha para HACCP

Informacoes do Produto

SKU: PJP911902 Modelo: P911902

Marca: Pujadas EAN: 8421661911924

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P911902

EAN 8421661911924

Cor Vermelho

Material Plástico

Descricao Resumida

Tábua de corte profissional em polietileno de alta densidade, 50x30 cm, cor vermelha.

Ideal para HACCP, com pés antiderrapantes e fácil higienização.



Descricao Completa

Esta tábua de corte profissional, fabricada em polietileno de alta densidade, oferece uma superfície

robusta e higiénica para a preparação de alimentos em cozinhas profissionais.

Tábua de Corte — Características Técnicas

Material Polietileno de Alta Densidade

Cor Vermelho

Largura 500 mm

Profundidade 300 mm

Altura 20 mm

Peso 2.88 kg

Características
Pés de silicone antiderrapantes, Resistência à

abrasão, Durabilidade, Rigidez

Aplicações Profissionais

Esta tábua de corte vermelha é um elemento essencial em qualquer cozinha profissional que siga

rigorosos padrões de higiene e segurança alimentar, como os sistemas HACCP. É ideal para a

preparação de carnes cruas em restaurantes, talhos, cantinas escolares, hotéis, churrasqueiras e

snack-bares, ajudando a prevenir a contaminação cruzada e a manter a organização na área de

preparação.

Tábua de Corte — Principais Vantagens

**Higiene e Segurança Alimentar:** A cor vermelha permite a identificação rápida para uso

exclusivo com carnes cruas, conforme as diretrizes HACCP.

**Durabilidade Superior:** Fabricada em polietileno de alta densidade, oferece excelente

resistência a cortes e abrasão, garantindo uma longa vida útil.

**Estabilidade no Trabalho:** Equipada com pés de silicone antiderrapantes, proporciona uma

superfície de corte segura e estável em qualquer bancada.

**Fácil Manutenção:** A superfície lisa do polietileno facilita a limpeza e higienização,

essencial para ambientes profissionais.

**Versatilidade:** Dimensões adequadas para uma vasta gama de tarefas de corte e

preparação em cozinhas com espaço limitado ou amplo.


