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Taca para Amasadora 6.6 Litros em Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: PJIXMIX0702 Modelo: XMIX0702

Marca: Pujadas EAN: 8421661907026

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo XMIX0702

EAN 8421661907026
Capacidade (L) Até 6 L

Cor Metélico

Material Inox



Descricao Resumida

Taca de 6.6 litros em aco inoxidavel, projetada para amasadoras profissionais. Garante

durabilidade, higiene e eficiéncia na preparacdo de massas e misturas.

Descricao Completa

Esta taca de 6.6 litros em aco inoxidavel € um acessério essencial para amasadoras profissionais,
garantindo durabilidade e higiene na preparacdo de massas e misturas em cozinhas de alta
producéo.

Taca Amasadora — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Aco Inoxidavel
Capacidade 6.6 Litros

Cor Metalico
Altura 196.8 mm
Didmetro 254 mm

Peso 2.0 kg

Aplicac@es Profissionais

Esta taca é ideal para cozinhas de pastelarias, padarias, pizzarias, restaurantes com producao
propria de pdo ou massas frescas, e cantinas que necessitam de misturar grandes volumes de
ingredientes na area de preparacao.

Taca Amasadora — Principais Vantagens

e Construcao robusta em aco inoxidavel para maxima durabilidade e resisténcia a corrosao.

e Capacidade de 6.6 litros, adequada para volumes médios de producdo em cozinhas
profissionais.

e Superficie lisa que facilita a limpeza e manutencdo, cumprindo as normas de higiene
alimentar.



e Design otimizado para encaixe seguro em amasadoras compativeis, garantindo estabilidade

durante o uso.

Esta taca é compativel com todas as amasador as?

Esta taca é projetada para amasadoras profissionais com capacidade para 6.6 litros.
Recomenda-se verificar as especificagcbes da sua amasadora para garantir a compatibilidade

de encaixe e volume.

Qual a vantagem do aco inoxidavel neste acessorio?

O aco inoxidavel oferece excelente resisténcia a corrosdo, durabilidade superior e € um
material higiénico, facil de limpar e que ndo reage com os alimentos, sendo ideal para uso em

cozinhas profissionais.

Para quetipo de prepar agdes é maisindicada esta capacidade?

Com 6.6 litros de capacidade, esta taca € ideal para misturar massas de pao, bolos, cremes,
recheios e outros ingredientes em quantidades médias, adequadas para a producéo diaria de
pastelarias, pizzarias e pequenos restaurantes.

Como devo limpar e manter esta taca?

A taca deve ser lavada com agua morna e detergente neutro apos cada uso. Pode ser lavada a
m&o ou em maquina de lavar louga profissional. Certifique-se de secar completamente para
evitar manchas de agua e manter o brilho do ago inoxidavel.

Estataca éresistente aimpactos ou quedas?

Fabricada em aco inoxidavel, a taca possui uma boa resisténcia a impactos e deformacoes,
sendo robusta para o ambiente de uma cozinha profissional. No entanto, quedas de grande
altura podem causar amolgadelas.



