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Colher de Porcionamento Perfurada Inox 59ml com Cabo Nylon Azul

Informacoes do Produto

SKU: PJ6432230 Modelo: 6432230

Marca: Pujadas EAN: 8421661426442

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 6432230

EAN 8421661426442
Cor Azul

Material Inox

Diametro Até 20 cm



Descricao Resumida

Colher de porcionamento perfurada de 59 ml em aco inoxidavel com cabo de nylon

azul. Ideal para controlo de porcbes e escoamento de liquidos em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Esta colher de porcionamento perfurada, fabricada em aco inoxidavel e com cabo de nylon, foi
concebida para um controlo preciso de porc¢des, ideal para cozinhas profissionais e servigos de
catering.

Colher de Porcionamento — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel e Nylon
Cor Azul

Comprimento Total 32.1cm

Diametroda Taca 6.5cm

Capacidade 59 ml

Resisténcia Térmica do Cabo Até 232°C

Construgéo Monobloco, Perfurada

Aplicagcbes Profissionais

Este utensilio é indispensavel em cantinas escolares, empresariais e hospitalares, onde o controlo de
porcdes é crucial. E igualmente ideal para servicos de catering, buffets de hotéis, restaurantes com
servico de self-service e cozinhas industriais que necessitam de servir alimentos de forma
consistente e higiénica. A sua funcionalidade de escoamento torna-a perfeita para porcionar
legumes, massas ou outros alimentos com excesso de liquido.

Colher de Porcionamento — Principais Vantagens

Esta colher oferece um controlo de porcdes preciso, essencial para a gestdo de custos e
padronizacdo da ementa. A sua construcdo monobloco em aco inoxidavel garante durabilidade e



facilidade de limpeza, enquanto o cabo de nylon ergonémico e resistente ao calor proporciona um
manuseamento seguro e confortavel. O design perfurado permite escorrer liquidos de forma
eficiente, e a codificacdo por cor e selo de capacidade no cabo facilitam a identificacao rapida,
otimizando o fluxo de trabalho na cozinha. As propriedades antimicrobianas do cabo contribuem para
um ambiente de trabalho mais higiénico.



