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Concha de Porcionamento Redonda 89 ml Aco Inoxidavel Cabo Nylon

Informacoes do Produto

SKU: PJ6433320 Modelo: 6433320

Marca: Pujadas EAN: 8421661426350

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 6433320

EAN 8421661426350
Material Inox

Didmetro Até 20 cm

Descricao Resumida




Concha de porcionamento redonda de 89 ml em aco inoxidavel monobloco com cabo
de nylon preto. Ideal para controlo rigoroso de porgdes e padronizacdo em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Esta concha de porcionamento redonda de 89 ml, fabricada em aco inoxidavel monobloco, é
essencial para o controlo rigoroso de por¢cdes em cozinhas profissionais, garantindo

consisténcia na apresentagao e nos custos.

Concha de Porcionamento — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 89 ml

Material da Concha Aco inoxidavel
Material do Cabo Nylon

Cor do Cabo Preto
Comprimento Total 33.1cm
Diametro da Concha 7.4 cm
Resisténcia Térmica do Cabo Até 232 °C
Design Monobloco

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e empresariais, pastelarias
com confecdo, e servicos de catering que necessitam de padronizar por¢cdes de molhos,
purés, sopas ou outros acompanhamentos. A sua capacidade de 89 ml é adequada para

doses individuais em diversos contextos de servico de mesa e preparacao.

Concha de Porcionamento — Principais Vantagens



e Controlo de Porg¢des: Garante a padronizagdo das doses, otimizando custos e

mantendo a consisténcia da ementa.

e Higiene e Durabilidade: Construgcdo monobloco em ago inoxidavel para facil limpeza

e resisténcia a corrosdo, com cabo de nylon com propriedades antimicrobianas.

e Conforto e Seguranca: Cabo ergonOmico e texturizado que resiste a altas
temperaturas e possui um entalhe para evitar que deslize para dentro das panelas.

e Identificacdo Rapida: Cabo codificado por cor e selo de capacidade para uma

identificagéo eficiente em ambientes de cozinha movimentados.

Como posso garantir a durabilidade desta concha?

A constru¢cdo monobloco em acgo inoxidavel garante alta resisténcia a corroséo e facilidade de
limpeza, prolongando a vida util do utensilio mesmo com uso intensivo em cozinhas

profissionais.

E segura para usar com alimentos quentes?

Sim, a concha de aco inoxidavel é adequada para alimentos quentes, e o cabo de nylon é
resistente a temperaturas até 232 °C, garantindo seguranca e conforto durante a utilizacao.

O cabo éresistente a altastemperaturas?

Sim, o cabo de nylon € projetado para suportar temperaturas até 232 °C (450 °F), permitindo o
uso seguro em diversas preparacdes quentes sem danificar o material ou comprometer a pega.

Como o design monobloco beneficia a minha cozinha?

O design monobloco elimina juntas e fendas onde residuos alimentares poderiam acumular-se,

facilitando a limpeza e manutencgéo da higiene, crucial em ambientes de cozinha profissional.

Esta concha ajuda no controlo de custos?

Sim, ao padronizar as porcdes de ingredientes e pratos, esta concha ajuda a controlar o

desperdicio e a garantir a consisténcia dos custos por dose, impactando positivamente a
. . ?
rentabilidade do seu negocio.



