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Porcionador de Pressao 53 ml com Cabo Amarelo

Informacoes do Produto

SKU: PJ47375 Modelo: 47375

Marca: Pujadas EAN: 8421661923682

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 47375

EAN 8421661923682
Cor Amarelo
Material Inox

Descricao Resumida



Porcionador de pressdo em aco inoxidavel com capacidade de 53 ml e cabo
ergonomico amarelo. Garante por¢cdes precisas para controlo de custos e padronizacao

em cozinhas.

Descricao Completa

Este porcionador de pressédo de 53 ml foi concebido para garantir por¢cdes uniformes e precisas,
essencial para o controlo de custos e padronizagdo em cozinhas profissionais.

Porcionador — Caracteristicas Técnicas

Volume 53 ml

Material Aco Inoxidavel
Cor do Cabo Amarelo
Comprimento Total 254 mm

M ecanismo Presséo

Aplicacbes Profissionais

Ideal para restaurantes, pastelarias, cantinas e hotéis que necessitam de padronizar por¢des de
purés, arroz, massas, saladas, gelados ou outros alimentos moles. Essencial em hamburgarias e
shack-bares para controlo de ingredientes e otimizac&o do servico.

Porcionador — Principais Vantagens

Garante preciséo e consisténcia nas porc¢des, otimizando o controlo de custos.

Reduz o desperdicio de alimentos e padroniza a apresenta¢édo dos pratos.

Cabo ergonomico e codificado por cores para identificacdo rapida e prevencao de
contaminacao cruzada.

Construcao robusta em aco inoxidavel de alta resisténcia para durabilidade em uso intensivo.

Facilita o servigo e acelera o tempo de preparacdo em ambientes de cozinha profissional.

Qual a capacidade deste por cionador ?



Este porcionador tem uma capacidade de 53 ml, ideal para porcdes controladas de alimentos.

De que material éfeito?

E fabricado em aco inoxidavel de alta resisténcia, garantindo durabilidade e higiene para uso

profissional.

Para quetipo de alimentos € mais adequado?

E ideal para porcionar alimentos moles como purés, massas, arroz, saladas, gelados e outros
ingredientes de consisténcia similar.

Qual a vantagem do cabo amar elo?

O cabo codificado por cores permite uma identificacdo rapida do tamanho do porcionador,
ajudando a organizar a cozinha e a prevenir a contaminacao cruzada.

E facil delimpar?

Sim, a sua construgdo em aco inoxidavel e o design simples facilitam a limpeza e a

manutencao das normas de higiene exigidas em cozinhas profissionais.



