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Acesso rapido
ao produto

Colher de Servir Redonda 60ml Aço Inox e Nylon para Porcionamento

Informacoes do Produto

SKU: PJ6433220 Modelo: 6433220

Marca: Pujadas EAN: 8421661426336

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo 6433220

EAN 8421661426336

Material Inox

Diâmetro Até 20 cm

Descricao Resumida



Colher de servir redonda de 60 ml em aço inoxidável e cabo de nylon preto, ideal para

controlo de porções. Resistente ao calor até 110°C e fácil de limpar.

Descricao Completa

Esta colher de servir redonda de 60 ml, fabricada em aço inoxidável e nylon, foi concebida para um

controlo de porções preciso e eficiente em cozinhas profissionais, combinando a funcionalidade de

uma colher e uma concha.

Colher de Servir — Características Técnicas

Propriedade Valor

Capacidade 60 ml

Material Aço inoxidável e Nylon

Cor do Cabo Preto

Comprimento Total 32.1 cm

Diâmetro da Concha 6.5 cm

Altura 5.2 cm

Resistência Térmica do Cabo Até 110°C

Quantidade Mínima de Encomenda 12 unidades

Aplicações Profissionais

Ideal para cantinas escolares, empresariais e hospitalares, restaurantes com serviço de buffet,

hotéis, empresas de catering e qualquer estabelecimento que necessite de rigor no controlo de

porções. Perfeita para servir molhos, purés, sopas, guarnições e outros acompanhamentos,

garantindo consistência e otimização de custos.

Controlo de Porções — Principais Vantagens



Controlo de Porções Rigoroso: Garante a consistência das doses, otimizando custos e

padronizando o serviço.

Higiene e Durabilidade: Construção em aço inoxidável e cabo de nylon com propriedades

antimicrobianas.

Resistência Térmica: Cabo de nylon suporta temperaturas até 110°C, seguro para uso com

alimentos quentes.

Design Ergonómico: Combina características de colher e concha para um manuseamento

confortável e eficiente.

Fácil Limpeza: Superfície lisa e materiais de qualidade facilitam a higienização diária.

Esta colher de servir tem uma capacidade precisa de 60 ml, ideal para um controlo rigoroso das

porções em qualquer serviço de refeições.

Qual a capacidade exata desta colher de servir?

?

Sim, o cabo de nylon é resistente ao calor até 110°C, tornando-o seguro e adequado para

servir uma vasta gama de alimentos quentes, como sopas, molhos e purés.

Este utensílio é adequado para alimentos quentes?

?

O controlo de porções ajuda a padronizar o serviço, otimizar os custos de ingredientes, reduzir

o desperdício e garantir a consistência na apresentação dos pratos, melhorando a satisfação do

cliente e a rentabilidade.

Como é que o controlo de porções beneficia o meu negócio?

?

Sim, o cabo de nylon é robusto e possui propriedades antimicrobianas naturais, que ajudam a

proteger contra bactérias, contribuindo para a higiene na sua cozinha profissional.

O cabo de nylon é resistente e higiénico?

?
Absolutamente. O design monobloco em aço inoxidável e nylon, juntamente com as suas

superfícies lisas, facilita a limpeza e a manutenção diária, cumprindo os padrões de higiene

exigidos.

É fácil de limpar e manter?

?


