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Batedor 8 Varillas Aco Inoxidavel 50 cm para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP354050 Modelo: P354050

Marca: Pujadas EAN: 8421661354509

Imagens do Produto

A

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P354050

EAN 8421661354509
Material Inox

Descricao Resumida



Batedor robusto de 50 cm com 8 varillas em ago inoxidavel, ideal para misturas densas

em cozinhas profissionais. Oferece durabilidade e manuseamento confortavel.

Descricao Completa

Este batedor profissional de 50 cm, fabricado em aco inoxidavel, foi concebido para tarefas exigentes
em cozinhas de alta producao, garantindo durabilidade e eficiéncia.

Batedor — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel
Numero de Varillas 8
Espessuradas Varillas 2.4 mm
Comprimento Total 50 cm
Largura 9cm

Altura 9cm

Peso 0.29 kg
Quantidade Minima de Encomenda 12 unidades

AplicacOes Profissionais

Este batedor é uma ferramenta essencial para qualquer cozinha profissional que lide com grandes
volumes e misturas densas. E ideal para restaurantes de cozinha tradicional, pastelarias, cantinas
escolares e empresariais, servicos de catering, hotéis, e até mesmo em food trucks ou roulotes que
necessitem de um utensilio robusto para a preparacao de molhos, massas ou cremes.

Batedor Profissional — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Construido em aco inoxidavel, resiste ao uso intensivo e a corroséo,
garantindo uma longa vida util.

e Eficiéncia em Misturas Pesadas: As 8 varillas de 2.4 mm de espessura permitem bater e
misturar ingredientes densos com facilidade e sem deformacao.



e Higiene e Limpeza Facil: O material e o design tubular do cabo facilitam a higienizacéo,

crucial em ambientes de cozinha profissional.

e Manuseamento Confortavel: O cabo tubular oferece uma pega firme e confortavel, reduzindo

a fadiga durante a utilizagcéo prolongada.

e Versatilidade: Adequado para uma vasta gama de preparacoes, desde rebogados a cremes e

molhos.

Qual o material deste batedor?

Este batedor é fabricado integralmente em aco inoxidavel, o que Ihe confere elevada resisténcia
a corrosao e durabilidade em ambientes de cozinha profissional.

Para quetipo de misturas € este batedor mais adequado?

Com as suas 8 varillas robustas de 2.4 mm, é ideal para misturas densas e pesadas, como
massas de pdo, rebogcados espessos ou cremes consistentes.

Este batedor éfacil delimpar?

Sim, o design tubular do cabo e o material em aco inoxidavel facilitam a limpeza e garantem a
higiene necessaria em cozinhas profissionais.

Qual o comprimento total do batedor?

O batedor tem um comprimento total de 50 centimetros, sendo adequado para trabalhar com
recipientes de maior dimensao.

Existe uma quantidade minima para encomendar este produto?

Sim, a quantidade minima de encomenda para este batedor € de 12 unidades, ideal para
reabastecer cozinhas profissionais ou cadeias de restauragéo.



