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Grelha para Forno 33x24.1 cm Aco Inoxidavel Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP909360 Modelo: P909360

Marca: Pujadas EAN: 8421661909365

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P909360

EAN 8421661909365
Material Inox

Cor Metalico

Descricao Resumida



Grelha profissional em ac¢o inoxidavel de 33x24.1 cm, ideal para fornos de pastelaria e
cozinhas. Robusta, higiénica e facil de limpar, suporta uso intensivo. Quantidade

minima: 10 unidades.

Descricao Completa

Esta grelha para forno, fabricada em aco inoxidavel robusto, foi concebida para suportar as
exigéncias de utilizacdo continua em cozinhas profissionais. Com dimensdes de 33x24.1 cm, € ideal
para otimizar o espaco de confecéao.

Grelha Forno — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel
Cor Metalico
Largura 33 cm
Profundidade 24.1cm
Altura 2.5cm

Peso 0.87 kg
Barras Transversais 3 x5 mm
Arames 29 x2 mm
Quantidade M inima de Encomenda 10 unidades

Aplicacdes Profissionais

Esta grelha é indispensavel em pastelarias, padarias, restaurantes, e cantinas que necessitam de um
suporte robusto e higiénico para assar ou arrefecer produtos. ldeal para bolos, paes, e outros artigos
de confegdo que exigem circulacdo de ar uniforme.

Grelha Aco Inoxidavel — Principais Vantagens



A construcdo em aco inoxidavel garante elevada resisténcia a corrosao e durabilidade, mesmo em
ambientes de uso intensivo. A sua superficie lisa facilita a limpeza e a manutencdo da higiene,
crucial em qualquer cozinha profissional. O design com barras e arames espessos oferece suporte
fiavel para uma variedade de produtos.

Qual o material desta grelha e a sua durabilidade?

Esta grelha é fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, com barras transversais de 5 mm
e arames de 2 mm, garantindo uma resisténcia excecional a corrosao e uma longa vida util em
ambientes de cozinha profissional.

Como devo limpar e manter a grelha?

A superficie lisa do aco inoxidavel permite uma limpeza facil com agua e detergente neutro.
Recomenda-se a lavagem apos cada utilizacdo para manter a higiene e evitar a acumulacéo de

residuos.

Quiais as dimensdes exatas da grelha?

As dimensdes desta grelha sdo 33 cm de largura, 24.1 cm de profundidade e 2.5 cm de altura,
tornando-a adequada para fornos de tamanho compativel ou como superficie de arrefecimento.

Existe uma quantidade minima para encomenda?

Sim, a quantidade minima para encomenda desta grelha é de 10 unidades, ideal para equipar
ou renovar a sua cozinha profissional com um stock adequado.

Posso usar esta grelha para arrefecer produtos de pastelaria?

Sim, o design da grelha permite uma excelente circulagéo de ar, sendo perfeita para arrefecer
bolos, pées e outros produtos de pastelaria, evitando que figuem hamidos na base.



