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Pinças Festoneadas Monobloc Aço Inox 30.5 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJ4781250 Modelo: 4781250

Marca: Pujadas EAN: 8421661478151

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo 4781250

EAN 8421661478151

Material Inox

Descricao Resumida



Pinças de serviço festoneadas em aço inoxidável monobloc de 30.5 cm, com cabo

ergonómico para manuseamento seguro e higiénico em buffets e self-service.

Descricao Completa

Estas pinças festoneadas monobloc, fabricadas em aço inoxidável de uma só peça, são projetadas

para oferecer máxima resistência e durabilidade em ambientes de uso intensivo, como buffets e self-

service.

Pinças de Serviço — Características Técnicas

Material Aço inoxidável

Construção Monobloco (uma só peça)

Comprimento 30.5 cm

Cor do Cabo Amarelo

Aplicações Profissionais

Estas pinças são ideais para o serviço de alimentos em buffets, self-service, cantinas escolares e

empresariais, hotéis, e eventos de catering. A sua construção robusta e design festoneado permitem

manusear uma vasta gama de alimentos, desde saladas a pratos quentes, com higiene e eficiência.

Pinças Monobloc — Principais Vantagens

Durabilidade Superior: Fabricadas em aço inoxidável de uma só peça, garantem máxima

resistência e uma longa vida útil, mesmo com uso intensivo.

Higiene Otimizada: O design monobloco elimina juntas e fendas onde resíduos alimentares

poderiam acumular-se, facilitando a limpeza e manutenção da higiene.

Manuseamento Confortável: O cabo com revestimento especial oferece uma pega segura e

confortável, reduzindo a fadiga durante o uso prolongado.

Versatilidade: O formato festoneado das pontas permite agarrar e servir diferentes tipos de

alimentos com firmeza e precisão.

Qual o material principal destas pinças?

?



Estas pinças são fabricadas integralmente em aço inoxidável, garantindo resistência à corrosão

e durabilidade para uso profissional intensivo.

A construção monobloco, ou seja, de uma só peça, elimina uniões e fendas, o que facilita a

limpeza, melhora a higiene e aumenta significativamente a resistência e vida útil do utensílio.

A construção monobloco oferece que vantagens?

?

Sim, o aço inoxidável é um material adequado para contacto com alimentos quentes, tornando

estas pinças versáteis para servir uma ampla gama de pratos em buffets e serviços de catering.

Posso usar estas pinças para servir alimentos quentes?

?

Sim, devido à sua construção robusta em aço inoxidável e design monobloco, estas pinças são

totalmente seguras para lavagem em máquinas de lavar louça industriais.

São laváveis na máquina de lavar louça?

?

O cabo amarelo, além de poder auxiliar na identificação visual ou codificação por cores na

cozinha, é projetado para oferecer uma pega mais confortável e segura durante o

manuseamento, mesmo em ambientes de trabalho exigentes.

O cabo amarelo tem alguma função prática?

?


