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Tigela Semi-Esférica Aco Inoxidavel 30 cm 4,7 L

Informacoes do Produto

SKU: PJ47935 Modelo: 47935

Marca: Pujadas EAN: 8421661121415

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 47935

EAN 8421661121415
Capacidade (L) Até 6 L

Material Inox

Cor Metalico



Diametro 21-30 cm

Descricao Resumida

Tigela semi-esférica em aco inoxidavel com 30 cm de diametro e 4,7 L de capacidade.

Essencial para misturar, preparar e moldar em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta tigela semi-esférica em aco inoxidavel, com 30 cm de diametro e 4,7 L de capacidade, € um
utensilio essencial para cozinhas profissionais. Garante durabilidade e higiene no manuseamento de

alimentos e em diversas preparacg@es culinarias.

Tigela Semi-Esférica — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel
Cor Metalico
Altura 10,1 cm
Didmetro 30 cm
Capacidade 47 L

Aplicagcbes Profissionais

Esta tigela é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo pastelarias, restaurantes de
cozinha tradicional, cantinas escolares e empresariais, e servicos de catering. E perfeita para
misturar ingredientes, preparar massas, marinar alimentos, ou até mesmo para servir saladas e

sobremesas em buffets.
Tigela Aco Inoxidavel — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, oferece excelente
resisténcia a corrosao e ao desgaste diario em ambientes profissionais.

e Higiene e Facilidade de Limpeza: A superficie lisa do ago inoxidavel é facil de limpar e
desinfetar, cumprindo as normas de higiene alimentar.



e Versatilidade de Uso: Adequada para uma ampla variedade de preparagfes, desde misturas
frias a quentes, e para moldar sobremesas como mousses ou gelatinas.

e Design Funcional: A forma semi-esférica facilita a mistura e o manuseamento dos alimentos,
enquanto o exterior polido adiciona um toque profissional.

e Otimizacdo de Espaco: O design permite o empilhamento de varias tigelas, otimizando o
espaco de armazenamento na cozinha.

Qual a durabilidade esperada desta tigela em ambiente profissional ?

Fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, esta tigela € projetada para uma longa vida util

em cozinhas profissionais, resistindo a uso intensivo e corrosao.

Estatigela pode ser lavada na maquina de lavar loucaindustrial?

Sim, o aco inoxidavel é totalmente compativel com maquinas de lavar louca industriais,

garantindo uma limpeza eficiente e higiénica.

E adequada para misturar massas densas ou ingr edientes pesados?

Sim, a construcdo robusta em aco inoxidavel confere-lhe a resisténcia necessaria para misturar
massas densas e outros ingredientes pesados sem deformacéo.

Posso usar esta tigela para cozinhar ou aquecer alimentos?

Esta tigela € primariamente para preparacdo e mistura. Embora o aco inoxidavel seja resistente
ao calor, ndo é recomendada para uso direto em fontes de calor, como fogdes.

O design semi-esférico ofer ece alguma vantagem especifica?

z

Sim, a forma semi-esférica € ideal para misturar de forma eficiente, incorporar ar em

preparac6es como claras em castelo, e para moldar sobremesas com um acabamento perfeito.



