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Acesso rapido
ao produto

Colher Doseadora Perfurada 30 ml Aço Inoxidável Cabo Nylon Preto

Informacoes do Produto

SKU: PJ6432120 Modelo: 6432120

Marca: Pujadas EAN: 8421661426305

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo 6432120

EAN 8421661426305

Cor Preto

Material Inox

Diâmetro Até 20 cm



Descricao Resumida

Colher doseadora perfurada de 30 ml em aço inoxidável com cabo de nylon preto. Ideal

para controlo de porções e escorrimento de líquidos em cozinhas profissionais e serviço

de mesa.

Descricao Completa

Esta colher doseadora perfurada de 30 ml, fabricada em aço inoxidável com cabo de nylon, é ideal

para controlo preciso de porções e escorrimento de líquidos em cozinhas profissionais.

Colher Doseadora — Características Técnicas

Capacidade 30 ml

Material da Concha Aço Inoxidável

Material do Cabo Nylon

Cor do Cabo Preto

Comprimento Total 309 mm

Diâmetro da Concha 52 mm

Resistência ao Calor do Cabo Até 232 °C

Design Monobloco, Perfurado

Aplicações Profissionais

Essencial para restaurantes de cozinha tradicional, cantinas, hotéis e serviços de catering que

necessitam de rigor no controlo de porções. Perfeita para escorrer vegetais, massas ou servir

alimentos com molhos, garantindo consistência e higiene em qualquer operação de serviço de mesa

ou preparação.

Colher Doseadora — Principais Vantagens

Controlo de porções: Garante consistência nas doses, otimizando custos e padronizando o

serviço.



Design perfurado: Permite escorrer líquidos eficazmente, ideal para alimentos cozidos ou em

molho.

Construção robusta: Aço inoxidável durável e cabo de nylon resistente ao calor até 232 °C.

Higiene e segurança: Propriedades antimicrobianas no cabo e design monobloco para fácil

limpeza.

Ergonomia: Cabo com pega confortável e batente integrado para evitar que deslize em

panelas.

A colher tem uma capacidade de 30 ml, ideal para controlo preciso de porções em ambientes

profissionais.

Qual a capacidade desta colher doseadora?

?

Sim, o cabo de nylon é resistente ao calor até 232 °C, garantindo segurança e durabilidade

durante a utilização em cozinhas profissionais.

O cabo é resistente ao calor?

?

O design perfurado permite escorrer eficazmente os líquidos, sendo ideal para servir alimentos

como vegetais, massas ou leguminosas, mantendo a consistência desejada.

Para que serve o design perfurado da concha?

?

Sim, o seu design monobloco em aço inoxidável e nylon facilita a limpeza e manutenção da

higiene, crucial em qualquer cozinha profissional.

Este utensílio é fácil de limpar?

?
Sim, o batente integrado no cabo evita que a colher deslize para dentro de panelas ou tachos,

tornando-a versátil para diversas aplicações em cozinhas profissionais.

Pode ser usado em qualquer tipo de panela?

?


