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Acesso rapido
ao produto

Prato Oval Stonehenge 24 x 17 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP22410 Modelo: P22410

Marca: Pujadas EAN: 8421661615884

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P22410

EAN 8421661615884

Cor Cinzento

Material Melamina

Descricao Resumida



Prato oval de melamina com 24.1 x 17.2 cm e acabamento tipo pedra. Ideal para servir

entradas, pratos principais ou sobremesas em ambientes profissionais. Suporta -20ºC a

70ºC.

Descricao Completa

Este prato oval, fabricado em melamina de alta qualidade, apresenta dimensões de 24.1 x 17.2 cm e

uma textura que simula pedra, ideal para apresentações sofisticadas em qualquer ambiente

profissional.

Prato Oval — Características Técnicas

Material Melamina

Cor Cinzento

Largura 24.1 cm

Profundidade 17.2 cm

Altura 3.5 cm

Peso 0.24 kg

Temperatura de Serviço -20ºC a 70ºC

Quantidade Mínima de Encomenda 15 unidades

Aplicações Profissionais

Este prato é uma solução versátil para diversos estabelecimentos, incluindo restaurantes de cozinha

de autor, hotéis e serviços de catering de eventos. É igualmente adequado para cafés e pastelarias

que servem refeições ligeiras ou sobremesas, bem como para snack-bares e tascas que procuram

uma apresentação diferenciada. Pode ser utilizado em buffets e áreas de serviço em cantinas

empresariais ou escolares, onde a durabilidade e a estética são valorizadas.

Prato Melamina — Principais Vantagens



Estética Distinta: O acabamento que imita pedra confere um toque orgânico e moderno à

apresentação dos pratos, elevando a experiência do cliente.

Durabilidade Superior: Fabricado em melamina, oferece resistência a impactos e riscos,

sendo uma alternativa robusta à cerâmica tradicional para uso intensivo.

Versatilidade de Uso: Adequado para servir uma vasta gama de pratos, desde entradas frias

a pratos principais quentes, adaptando-se a diversas ementas.

Leveza e Manuseamento: O baixo peso facilita o transporte e o serviço, otimizando a

operação diária e reduzindo a fadiga do pessoal.

Higiene e Manutenção: A superfície não porosa da melamina é fácil de limpar e higienizar,

garantindo a segurança alimentar necessária em ambientes profissionais.


