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Funil Doseador 1L com Bicos Intermutaveis para Pastelaria

Informacoes do Produto

SKU: PJP830001 Modelo: P830001

Marca: Pujadas EAN: 8421661830003

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P830001

EAN 8421661830003
Capacidade (L) Até 6 L

Material Inox

Descricao Resumida



Funil doseador de 1L em aco inoxidavel, ideal para distribuicdo precisa de molhos,

cremes e massas. Inclui bicos intermutaveis de 4 mm e 6 mm para maior versatilidade.

Descricao Completa

Este funil doseador de 1 litro em aco inoxidavel permite uma distribuicdo precisa de liquidos e
massas semiliquidas, essencial para a confecdo em cozinhas profissionais. A sua construcéo
robusta e bicos intermutaveis garantem versatilidade e controlo.

Funil Doseador — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 1L

Material Aco inoxidavel
Diametro Bico Standard 4 mm
Di&metro Bico | nter mutavel 6 mm
Largura 190 mm
Profundidade 250 mm
Altura 200 mm

Peso 0.52 kg

Aplicacdes Profissionais

Este funil doseador € uma ferramenta indispensavel em pastelarias, padarias, restaurantes de alta
cozinha, hotéis e servicos de catering. Ideal para a preparagdo de sobremesas finas, recheios de
pastelaria, molhos complexos, ganaches, cremes e massas liquidas, garantindo um acabamento
profissional e controlo de porcdes. Também util em cantinas que necessitem de precisdo na
distribuicdo de molhos.

Funil Doseador — Principais Vantagens

e Controlo de Porgbes: Permite uma dosagem consistente, otimizando custos e padronizando a
apresentacao dos pratos.



e Versatilidade de Utilizacdo: Equipado com bicos de 4 mm e 6 mm, adapta-se a diferentes

texturas de liquidos e massas.

e Construcao Duravel: Fabricado em aco inoxidavel, oferece resisténcia a corrosdo e uma longa

vida util em ambientes profissionais.

e Facil Limpeza: O design liso do interior facilita a higienizacdo, cumprindo as normas de

seguranca alimentar.

e Operacdo Ergondémica: O manipulo angulado e o acionamento por polegar simplificam a

utilizagéo, mesmo em tarefas repetitivas.

Como funciona o sistema de bicos inter mutaveis?

O funil inclui um bico standard de 4 mm para liquidos mais finos e um bico adicional de 6 mm,
que pode ser facilmente trocado para dispensar massas mais espessas ou cremes.

Qual a capacidade maxima de enchimento do funil?

Este funil tem uma capacidade de 1 litro, adequado para a maioria das preparagfes em
pastelaria e cozinha profissional.

E adequado para molhos quentes ou frios?

Sim, o aco inoxidavel de alta qualidade permite a utilizacdo com uma vasta gama de
temperaturas, sendo ideal tanto para molhos quentes como para cremes frios.

A limpeza é complicada devido ao mecanismo de dosagem?

Na&o, o funil foi desenhado com um interior liso e componentes de facil acesso, o que simplifica
a desmontagem e limpeza, garantindo a higiene.

Pode ser utilizado para massas de bolos ou panquecas?

Sim, o bhico de 6 mm é particularmente Util para dispensar massas de bolos, panquecas ou

waffles, permitindo um enchimento uniforme de formas e tabuleiros.



