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Acesso rapido
ao produto

Bandeja GN 1/2 para Grelhados em Alumínio Fundido

Informacoes do Produto

SKU: PJP851265 Modelo: P851265

Marca: Pujadas EAN: 8421661624527

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P851265

EAN 8421661624527

Material Alumínio

Cor Preto

Descricao Resumida



Bandeja GN 1/2 em alumínio fundido por gravidade, com revestimento cerâmico

antiaderente de três camadas. Ideal para grelhados a altas temperaturas em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Esta bandeja GN 1/2 é fabricada em alumínio fundido por gravidade, projetada para suportar altas

temperaturas em cozinhas profissionais. Ideal para fornos de carvão e chamas abertas, oferece

robustez e durabilidade.

Bandeja GN 1/2 — Características Técnicas

Tipo Bandeja GN 1/2

Material Alumínio fundido por gravidade

Revestimento Cerâmico antiaderente de três camadas

Cor Preto

Dimensões (C x L x A) 265 x 325 x 65 mm

Espessura Mais de 6 mm

Peso 1.7 kg

Aplicações Profissionais

Esta bandeja é indispensável em cozinhas profissionais que utilizam fornos de carvão, braseiras ou

grelhadores de chama aberta. É ideal para restaurantes de cozinha tradicional portuguesa,

churrasqueiras, marisqueiras, hamburgarias e food trucks, onde a confeção a altas temperaturas é

frequente. Perfeita para grelhar carne, peixe, legumes ou marisco, garantindo um cozinhado

uniforme e eficiente.

Bandeja Grelhados — Principais Vantagens

Resistência Extrema: Fabricada em alumínio fundido por gravidade com mais de 6 mm de

espessura, suporta as mais altas temperaturas sem deformar.



Antiaderência Superior: O revestimento cerâmico de três camadas garante que os alimentos

não colam, facilitando a confeção e a limpeza.

Durabilidade Profissional: Construção robusta e materiais de alta qualidade asseguram uma

longa vida útil, mesmo sob uso intensivo diário.

Versatilidade de Uso: Adequada para fornos de carvão, chamas abertas e fornos

convencionais, adaptando-se a diversas técnicas de grelhado.

Limpeza Simplificada: A superfície antiaderente permite uma limpeza rápida e eficiente,

otimizando o tempo na cozinha.

Sim, a bandeja é projetada para suportar altas temperaturas, sendo adequada para fornos de

carvão, chamas abertas e fornos convencionais em cozinhas profissionais.

Esta bandeja pode ser utilizada em fornos convencionais?

?

O revestimento cerâmico antiaderente de três camadas oferece durabilidade superior, mesmo

sob uso intensivo, garantindo uma libertação de alimentos sem esforço por um longo período.

Qual a durabilidade do revestimento antiaderente?

?

Sim, o revestimento antiaderente facilita a limpeza. Recomenda-se lavar à mão com detergente

suave para preservar a integridade do revestimento.

É fácil de limpar após a utilização?

?

A bandeja tem dimensões de 265 mm de comprimento, 325 mm de largura e 65 mm de altura,

correspondendo ao formato GN 1/2.

Quais as dimensões exatas da bandeja?

?É versátil para grelhar uma vasta gama de alimentos, incluindo carnes, peixes, legumes,

mariscos e outros produtos que exijam confeção a altas temperaturas.

Esta bandeja é adequada para grelhar que tipo de alimentos?

?


