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Conjunto de 6 Bicos de Pasteleiro Lisos Aco Inoxidavel 2-12mm

Informacoes do Produto

SKU: PJP821000 Modelo: P821000

Marca: Pujadas EAN: 8421661821001

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P821000

EAN 8421661821001
Material Inox

Didametro Até 20 cm

Descricao Resumida



Conjunto de 6 bicos de pasteleiro lisos em acgo inoxidavel, com diametros de 2 a 12

mm. Essencial para decorag0es precisas em pastelarias e cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Este conjunto de 6 bicos de pasteleiro lisos em aco inoxidavel é projetado para decoragdes precisas
em pastelaria e padaria profissional. Oferece versatilidade com didmetros de 2 a 12 mm.

Bicos de Pasteleiro — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel

Tipo Liso

Quantidade 6 bicos

Diametros 2 a 12 mm (variavel)
Largura (embalagem) 65 mm
Profundidade (embalagem) 115 mm

Altura (embalagem) 40 mm

Peso (conjunto) 0.05 kg

Quantidade Minima de Encomenda 100 unidades

Aplicagcbes Profissionais

Estes bicos de pasteleiro sdo essenciais para chefs pasteleiros e padeiros em diversas operacdes,
incluindo pastelarias, padarias, hotéis, restaurantes com servico de sobremesas, cantinas e
empresas de catering. ldeais para decoracdes finas em bolos, tartes, cupcakes e outros produtos de
confecéo.

Bicos de Pasteleiro — Principais Vantagens

e Durabilidade: Fabricados em aco inoxidavel, garantem resisténcia ao uso intensivo e a
corrosao.



e Versatilidade: O conjunto inclui 6 bicos com diametros variados (2 a 12 mm), permitindo uma

vasta gama de decoracgoes.

e Higiene e Limpeza: A superficie lisa do aco inoxidavel facilita a limpeza e manutencéo,

cumprindo as normas de higiene.

e Precisdo: Permitem um controlo rigoroso na aplicacdo de cremes, glacés e massas,

resultando em acabamentos profissionais.

Qual o material dos bicos de pasteleiro?

Os bicos sdo fabricados em aco inoxidavel de alta qualidade, garantindo durabilidade e

resisténcia a corrosao para uso profissional.

Quantos bicos vém neste conjunto e quais os diametr 0s?

O conjunto inclui 6 bicos de pasteleiro lisos, com didmetros variados entre 2 e 12 mm,
adequados para diferentes tipos de decoragéo.

Este produto € adequado para uso em cozinhas profissionais de alta demanda?

Sim, 0 aco inoxidavel e a construcdo robusta tornam estes bicos ideais para o uso continuo e
exigente em pastelarias, padarias e cozinhas de hotelaria.

Como serealiza a limpeza e manutencédo dos bicos?

Gracas ao seu design liso e material em aco inoxidavel, os bicos séo faceis de limpar, podendo
ser lavados a mdo ou em maquina de lavar louca profissional.

Qual a quantidade minima para encomenda deste conjunto de bicos?

A quantidade minima de encomenda para este conjunto de 6 bicos de pasteleiro € de 100
unidades, ideal para reabastecimento de grandes operacoes.



